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                             WST� P 
 

Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Turku obejmuje nadzorem sanitarnym 3 miasta 
(Dobra, Tuliszków, Turek) oraz 8 gmin (Brudzew, Dobra, Kaw� czyn, Malanów, Przykona, Tuliszków, 
Turek, W
adys
awów).   
Powierzchnia powiatu wynosi: 929,4 km2. 
Liczba mieszka� ców powiatu wynosi 84.263 osoby. 

Powiat turecki le� y w po
udniowo-wschodniej cz�� ci Wielkopolski. Graniczy z 3 powiatami 
województwa wielkopolskiego - kolskim, koni� skim i kaliskim oraz 2 powiatami 
ódzkiego - 
podd� bickim i sieradzkim.  

 

 

G
ównym celem dzia
alno� ci Pa� stwowej Inspekcji Sanitarnej w roku 2016 by
a ochrona zdrowia 
ludzkiego przed niekorzystnym wp
ywem szkodliwo� ci i uci�� liwo� ci � rodowiskowych, nadzór nad 
bezpiecze� stwem � ywno� ci i � ywienia oraz bezpiecze� stwem zdrowotnym wody, promowanie zdrowego 
stylu � ycia. Prowadzono dzia
ania w zakresie zapobiegania powstawania chorób, w tym chorób 
zaka� nych, niezaka� nych i zawodowych poprzez sprawowanie zapobiegawczego i bie�� cego nadzoru 
sanitarnego z zakresu zdrowia publicznego, oraz dzia
alno� ci przeciwepidemicznej. 
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Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Turku zapewnia wykonywanie poprzez 
Pa� stwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Turku zada�  z zakresu zdrowia publicznego, 
okre� lonych w przepisach prawa, w sposób profesjonalny, rzetelny i terminowy, które s
u��  zapewnieniu 
bezpiecze� stwa zdrowotnego mieszka� ców powiatu tureckiego. 

Doskonalono system zarz� dzania w dzia
alno� ci kontrolnej oparty na normie PN-EN ISO/IEC 
17020:2012 „Ocena zgodno� ci - Ogólne kryteria dzia
ania ró� nych rodzajów jednostek 
przeprowadzaj� cych inspekcj� ” . W ramach systemu kontroli zarz� dczej podejmowano dzia
ania s
u�� ce 
terminowej realizacji celów i zada�  publicznych zgodnie z przepisami prawa, w sposób oszcz� dny 
i efektywny.  

Kontynuowano nadzór nad czynnym uodpornieniem populacji w ramach realizacji obowi� zkowych 
szczepie�  ochronnych. 

Sprawowano nadzór nad warunkami sanitarno-higienicznymi wypoczynku dzieci i m
odzie� y. 
Prowadzono wzmo� ony monitoring w zakresie � rodków zast� pczych tzw. „dopalaczy”.  
W zakresie dzia
alno� ci o� wiatowo – zdrowotnej, promocji zdrowia i zdrowego stylu � ycia 

realizowano programy edukacyjne o zasi� gu ogólnopolskim i lokalnym.  
Prowadzono nadzór nad bezpiecze� stwem � ywno� ci i � ywienia, w tym suplementów diety, oraz 

materia
ów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z � ywno� ci� .  
Badania laboratoryjne prób pobieranych zgodnie z rocznym harmonogramem poboru prób Stacji, 

wykonywa
y akredytowane laboratoria PSSE w Koninie, WSSE w Poznaniu, oraz laboratoria zewn� trzne 
poza struktur�  laboratorium wojewódzkiego w zale� no� ci od zakresu bada� . 

Prowadzona by
a wspó
praca w ramach aktualizacji bazy si
 i � rodków programu komputerowego 
„Arcus 2005” oraz treningów SWO i SWA województwa wielkopolskiego.  

Pa� stwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny wspó
pracowa
 ze Starost�  Tureckim, Burmistrzami 
Miast i Gmin, oraz przedstawicielami w
adz rz� dowych i samorz� dowych. Wspó
praca dotyczy
a g
ównie 
dzia
a�  z zakresu promocji zdrowia i zapobiegawczego nadzoru sanitarnego.  

Ponadto, wspó
prac�  prowadzono z Powiatowym Lekarzem Weterynarii i Inspekcj�  Weterynaryjn� , 
Komendantem Powiatowym Stra� y Po� arnej, Komendantem Powiatowym Policji, Pa� stwow�  Inspekcj�  
Ochrony Ro� lin i Nasiennictwa, Inspekcj�  Ochrony � rodowiska.  

Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna realizowa
a zadania zgodnie z „Planem 
zasadniczych przedsi� wzi��  na 2016 rok”. W 2016r. zaplanowano przeprowadzenie 874 kontroli 
i wizytacji w 728 obiektach. Wykonano 827 planowanych kontroli, skontrolowano 697 obiektów, ogó
em 
przeprowadzono 1.684 kontroli w nadzorowanych obiektach.  
 W zakresie monitoringu i urz� dowej kontroli � ywno� ci i monitoringu jako� ci wody pobrano 468 
próbek do bada�  laboratoryjnych. Ponadto 503 próbek od 176 osób w ramach prowadzonego nadzoru 
epidemiologicznego chorób zaka� nych.  

Wydano ogó
em 503 decyzje administracyjne, na
o� ono 42 mandaty karne na kwot�  8.650z
. 
W przedk
adanym „Stanie sanitarnym i sytuacji epidemiologicznej powiatu tureckiego za 2016 rok” uj� to 
sytuacj�  epidemiologiczn�  w zakresie wyst� powania chorób zaka� nych oraz wyniki nadzoru sanitarnego 
prowadzonego przez poszczególne komórki organizacyjne PSSE w Turku. 

Powy� sza ocena stanu sanitarnego dost� pna jest równie�  na stronie internetowej PSSE 
w Turku ,http://www.psse-turek.pl  
 

 
 



Stan sanitarny i sytuacja epidemiologiczna Powiatu Tureckiego w roku 2016 

 strona 5 

SYTUACJA EPIDEMIOLOGICZNA W ZAKRESIE CHORÓB ZAKA � NYCH 
 
 W 2016 roku podejmowane dzia
ania wynika
y z aktualnej sytuacji epidemiologicznej i dotyczy
y 
nadzoru: 
- osób z kontaktu z chorymi na gru� lic�  pr� tkuj� c� , 
- nad zg
aszalno� ci�  chorób zaka� nych, 
- nad osobami z zatruciem pokarmowym wywo
anym przez pa
eczki Salmonella i kierowaniem osób 
z bliskiego kontaktu na badania w kierunku nosicielstwa, 
- nad gryp�  w ramach programu SENTINEL. 
Sytuacja epidemiologiczna wi� kszo� ci chorób zaka� nych, podobnie jak w latach ubieg
ych, nale� y uzna�  
za stabiln� . Nie zarejestrowano � adnego przypadku zachorowania na dur brzuszny i dury rzekome oraz na 
nagminne pora� enie dzieci� ce, odr�  i w� cieklizn� . Sytuacja epidemiologiczna chorób, przeciwko którym 
wdro� ono szczepienia ochronne obowi� zkowe, jaki i zalecane (np. ospa wietrzna, Haemophilus 
influenzae typu B, � winka, ospa wietrzna, ró� yczka) kszta
towa
a si�  pomy� lnie. 
Kontynuowano wspó
prac�  w zakresie nadzoru epidemiologicznego nad chorobami zaka� nymi 
i zaka� eniami z Inspekcj�  Weterynaryjn�  oraz z powiatowym zespo
em reagowania kryzysowego.    
                                                             
Dane epidemiologiczne wyst� powania wybranych chorób zaka� nych w latach 2015-2016 

Poz. JEDNOSTKA CHOROBOWA 
2015 2016 

LICZBA 
ZACHORO-

WA�  

ZAPADAL-
NO��  

LICZBA 
ZACHORO-

WA�  

ZAPADAL-
NO��  

1. Salmonellozy - zatrucia pokarmowe 32 37,90 30 35,6 

2. Biegunki i zaka� enia � o
� dkowo-jelitowe ogó
em 728 862,14 767 910,25 

3. Ró� yczka 4 4,74 0 0 

4. Ospa wietrzna 228 270,01 336 398,75 

5. Nagminne zapalenie przyusznic (� winka) 5 5,92 7 8,31 

6. Wirusowe zapalenia w� troby – ogó
em: 36 42,63 41 48,66 

7. wzw typu B – przewlek
e 12 14,21 16 19 

8. wzw typu C 24 28,42 25 29,7 

9. Grypa – ogó
em 34 277 4 0628,93 45 310 53 772,12 

10. w tym: grypa u dzieci (0-14 lat) 12 719 94 075,44 19 444 144 072,31 

11. Styczno��  i nara� enie na w� cieklizn� /potrzeba 
szczepie�  23 27,24 14 16,61 

12. Krztusiec 12 14,21 20 23,74 
13. Borelioza z Lyme 10 11,84 10 11,87 
14. Choroba meningokokow� , inwazyjna: ogó
em 0 0 0 0 
15. P
onica 51 60,40 57 67,65 

Zarejestrowano 336 przypadków zachorowa� , o 108 przypadków wi� cej ni�  w 2015r. 
Zapadalno��  wzros
a z 270/100 tysi� cy mieszka� ców w 2015r. na 398/100 tysi� cy mieszka� ców  
w 2016r. Spo� ród ogólnej liczby zachorowa�  - 94% przypadków zanotowano u dzieci w wieku 0-14 lat. 

Nie zarejestrowano � adnego przypadku zachorowania na odr� .  
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Od dwóch lat zachorowania na borelioz�  utrzymuj�  si�  na sta
ym poziomie (10 przypadków). 
Zapadalno��  w 2016r. wynios
a 11,87/100 tysi� cy mieszka� ców. Zachorowania dotyczy
y osób 
zamieszkuj� cych w 8 przypadkach gminy wiejskie (Malanów, W
adys
awów, Tuliszków)  
i w 2 przypadkach obszary miejskie (Dobra, Tuliszków). Wszystkie zachorowania zosta
y zg
oszone jako 
przypadki potwierdzone zgodnie z definicj�  na potrzeby nadzoru epidemiologicznego. Wszystkie 
przypadki zachorowa�  na borelioz�  by
y leczone ambulatoryjnie.  

Spo� ród 125 osób zg
oszonych z powodu kontaktu ze zwierz� tami podejrzanymi 
o w� cieklizn�  do szczepie�  zakwalifikowano 14 pacjentów, tj. o 9 osób mniej ni�  w roku 2015. Od wielu 
lat nie stwierdza si�  zachorowa�  na w� cieklizn�  u ludzi.  
 Nie zanotowano zachorowa�  na w
o� nic� , leptospiroz� , tasiemczyc� . Zarejestrowano 1 przypadek 
zachorowania na listerioz�  u 58 letniego m�� czyzny, zamieszkuj� cego gmin�  Turek.  
Zatrucia i zaka	 enia pokarmowe  

W porównaniu do roku 2015 zaobserwowano spadek cz� sto� ci wyst� powania zatru�  
i zaka� e�  pokarmowych o 2 przypadki. W roku 2016 zarejestrowano 30 przypadków zachorowa�  
(zapadalno��  35,6/100 tysi� cy mieszka� ców) zatru�  pokarmowych wywo
anych przez pa
eczki 
Salmonella Enteritidis oraz 10 nosicieli pa
eczek Salmonella. W odró� nieniu do roku ubieg
ego, 
zanotowano wzrost liczby zaka� e�  jelitowych o etiologii wirusowej. Z powodu zaka� e�  wywo
anych 
przez rotawirusy zapadalno��  spad
a z 105,40/100 tysi� cy mieszka� ców w 2015r. na 42,72/100 tysi� cy 
mieszka� ców w 2016r.  

W 2015r. zarejestrowano 2 przypadki zachorowania na jersinioz�  jelitow� , podczas gdy w 2016r. 
zanotowano 1 przypadek zachorowania na jersinioz�  pozajelitow� . Zapadalno��  wynios
a 1,2/ 100 tysi� cy 
mieszka� ców. Zachorowanie dotyczy
o 17-letniego m�� czyzny zamieszkuj� cego miasto Tuliszków. 
Ogniska zatru
  i zaka	 e�  pokarmowych 
 Zanotowano 2 zbiorowe zatrucia pokarmowe, podobnie jak w 2015r.. Zachorowa
o ogó
em  
5 osób, w tym 3 dzieci do lat 14, które by
y hospitalizowane. W dwóch ogniskach miejscem spo� ycia 
potraw b� d� cych no� nikiem czynnika patogennego by
y mieszkania prywatne. 
W 2016r. g
ównym czynnikiem etiologicznym w ogniskach, jak i zachorowaniach pojedynczych by
a 
Salmonella Enteritidis. W obu ogniskach no� nikiem zatru�  by
y prawdopodobnie potrawy na bazie 
surowych jaj. Badania mikrobiologiczne jaj nie wykaza
y na powierzchni skorupki i wewn� trz jaja 
obecno� ci pa
eczek Salmonella spp. Najcz� stszymi przyczynami wyst� powania zatru�  i zaka� e�   
o etiologii bakteryjnej to nieprawid
owe przygotowywanie i przechowywanie produktów spo� ywczych 
oraz zaniedbania higieniczne.  
 

Struktura zaka	 e�  pokarmowych wed
ug czynnika zaka� nego w 2016 roku 
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Zatrucia pokarmowe wywo
ane pa
eczkami Salmonella spp. w latach 2011-2016 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gru � lica 
Odnotowano 9 zachorowa�  na gru� lic� , wszystkie mia
y posta�  p
ucn� . Liczba zg
oszonych 

zachorowa�  jest ni� sza ni�  w 2015r.- zg
oszono 10. We wszystkich zachorowaniach z postaci�  pr� tkuj� c�  
gru� licy otoczenie chorego obj� to natychmiastowym nadzorem epidemiologicznym. 
Wirusowe zapalenia w� troby  

Liczba zg
oszonych zachorowa�  utrzymywa
a si�  na poziomie porównywalnych do 2015 roku. 
Wirusowe zapalenie w� troby typu A  

Nie zarejestrowano � adnego przypadku zachorowania. 
Wirusowe zapalenie w� troby typu B 

W 2016r. zanotowano 16 przypadków zachorowa�  na wirusowe zapalenie w� troby typu B. 
Zapadalno��  wynios
a 18,99/100 tysi� cy mieszka� ców i by
a wy� sza o 4,78 ni�  w 2015r. Podobnie jak  
w latach poprzednich cz�� ciej chorowali m�� czy� ni ni�  kobiety (odpowiednio: 10,68 i 8,31/100 tysi� cy 
mieszka� ców) oraz mieszka� cy wsi cz�� ciej ni�  mieszka� cy miasta (zapadalno��  odpowiednio 11,87 
 i 7,12/100 tysi� cy mieszka� ców). Najwi� cej zachorowa�  zanotowano w gminach: W
adys
awów, 
Malanów, Tuliszków- 2 przypadki zachorowa� , w gminach: Kaw� czyn, Przykona, Brudzew i Turek – po 
1 przypadku. Najwy� sza zapadalno��  by
a w grupie osób w wieku 40-49 lat i wynios
a 7,12/100 tysi� cy 
mieszka� ców. 
Z przeprowadzonych wywiadów epidemiologicznych wynika, � e do zaka� enia prawdopodobnie 
dochodzi
o w zwi� zku z wykonywaniem procedur medycznych z naruszeniem ci� g
o� ci tkanek  
(11 przypadków; 68 % wszystkich zachorowa� ), w tym 5 osób zosta
o zaka� onych podczas zabiegów 
medycznych po
� czonych z transfuzj�  krwi. Inne zabiegi medyczne, podczas których mog
o doj��  do 
zaka� enia to: zabiegi stomatologiczne i chirurgiczne, iniekcje, biopsje i transfuzje. W dwóch przypadkach 
zachorowa�  droga zaka� enia nie zosta
a zidentyfikowana. Nie zarejestrowano � adnego 
zaka� enia/zachorowania b� d� cego nast� pstwem ekspozycji zawodowej. 
Podobnie jak w 2015r. nie zarejestrowano � adnego przypadku na ostre zapalenie w� troby typu B. 
Wirusowe zapalenie w� troby typu C 

W 2016r. zanotowano 25 przypadków zachorowa�  na wirusowe zapalenie w� troby typu C, 
o jeden przypadek wi� cej ni�  w 2015r. Zapadalno��  wynios
a 29,7/100 tysi� cy mieszka� ców. Podobnie, 
jak w roku ubieg
ym najwi� cej zachorowa� , bo a�  60% stanowi
y kobiety. Najwy� szy wska� nik 
zapadalno� ci zanotowano w grupie wiekowej osób 20-30 lat.  
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Zachorowania w 68%  mia
y miejsce na obszarach wiejskich w gminach: W
adys
awów 
 - 5 przypadków, Kaw� czyn- 3, Tuliszków, Dobra, Turek - po 2 przypadki, Malanów, Brudzew, Przykona 
- po 1 zachorowaniu).  
We wszystkich przypadkach, osoby nie b� d� ce uprzednio szczepione p/wzw typu B by
y kierowane na 
bezp
atne szczepienia w ramach obowi� zkowych szczepie�  ochronnych wg Programu Szczepie�  
Ochronnych. Dzia
ania te s�  podejmowane w celu zapobiegni� cia koinfekcji. 

Liczba zachorowa�  na wzw typu B i wzw typu C w latach 2011-2016 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zachorowania na choroby wieku dzieci� cego 
            Zarejestrowano wzrost zachorowa�  na krztusiec- z 12 przypadków zachorowa�  w 2015r. na 

20 w 2016r. Zapadalno��  wynios
a 23,74/100 tysi� cy mieszka� ców, podczas gdy w roku 2015 -  
14,21/100 tysi� cy mieszka� ców. Zapadalno��  kobiet i m�� czyzn w 2016r. utrzymywa
a si�  na równym 
poziomie. 80% przypadków zachorowa�  by
o leczonych ambulatoryjnie, pozosta
e by
y hospitalizowane. 

W 2016r. zanotowano 7 przypadków zachorowa�  na nagminne zapalenie przyusznic. Zapadalno��  
wynios
a 8,31/100 tysi� cy mieszka� ców, a w 2015r.- 5,92. Tak, jak w 2015r. zapadalno��  u m�� czyzn 
by
a wy� sza (5,93) ni�  u kobiet (2,37). W� ród zg
oszonych przypadków dwie osoby nie by
y 
zaszczepione przeciwko � wince. 

Zarejestrowano 336 przypadków zachorowa� , o 108 przypadków wi� cej ni�  w 2015r. 
Zapadalno��  wzros
a z 270/100 tysi� cy mieszka� ców w 2015r. na 398/100 tysi� cy mieszka� ców. Spo� ród 
ogólnej liczby zachorowa�  – 94% przypadków zachorowa�  zanotowano u dzieci w wieku 0-14 lat.  
U osób powy� ej 20r.� . zachorowania na osp�  wietrzn�  stanowi
y 5% liczby zachorowa� . Z ogó
u 
zg
oszonych przypadków zachorowa�  4 przypadki by
y hospitalizowane. 

 
                               Liczba zachorowa�  na osp�  wietrzn�  w latach 2011-2016 
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Liczba zachorowa�  na ró	 yczk� , �wink�  i krztusiec w latach 2011-2016 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Zachorowania na gryp�  

Zg
oszono 45 310 przypadków zachorowa�  (zapadalno��  53 772,12/100 tysi� cy), z czego  19 444 
zachorowa�  w� ród dzieci do lat 14 (zapadalno��  144 072,31/100 tysi� cy). Najwi� cej zachorowa�  
zanotowano w I kwartale 2016r. – 19 223.  

 
 

Zachorowania i podejrzenia zachorowa�  na gryp�  w latach 2012-2016 
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Realizacja szczepie�  ochronnych.  
 Pa� stwowa Inspekcja Sanitarna uczestniczy w realizacji Programu Szczepie�  Ochronnych (PSO) 
poprzez dystrybucj�  preparatów szczepionkowych oraz nadzór nad wykonawstwem szczepie� . 
Kontynuowano nadzór nad czynnym uodpornieniem populacji w ramach PSO. Monitorowano warunki 
przechowywania i dystrybucji szczepionek. Realizacja Programu Szczepie�  Ochronnych prowadzona 
by
a w 18 podmiotach leczniczych, w tym 1 oddziale noworodkowym w SP ZOZ w Turku,  
w 15 gabinetach lekarzy rodzinnych i 2 innych placówkach. W 2016r. przeprowadzono 15 kontroli 
wykonawstwa i dokumentacji szczepie� . 
 W trzech Przychodniach Lekarza Rodzinnego w Turku stwierdzono niezgodne z obowi� zuj� cym 
Programem Szczepie�  Ochronnych na rok 2016 szczepienie dzieci urodzonych w 2003r. preparatem 
szczepionkowym Clodivac uodparniaj� cym przeciwko b
onicy i t�� cowi. Dzieci te powinny by�  
zaszczepione preparatem szczepionkowym uodparniaj� cym przeciwko b
onicy, t�� cowi i krztu� cowi. 
Dalsze wykonawstwo szczepie�  przez powy� sze przychodnie zrealizowano zgodnie ze stanowiskiem 
Konsultanta Wojewódzkiego w dziedzinie pediatrii dla województwa wielkopolskiego. 
 W porównaniu do roku 2015 wykonawstwo szczepie�  w roku 2016 by
o ni� sze. Spowodowane 
by
o to m.in. wzrastaj� c�  z roku na rok liczb�  tzw. „� rodowisk uchylaj� cych si�  od szczepie� ”, wp
ywu 
� rodowisk propaguj� cych medycyn�  alternatywn� , wp
ywu ruchów antyszczepionkowych oraz odr� bno��  
kulturow�  i etniczn�  czyli rodziców przeciwnych szczepieniom. W 2013r. zg
oszono do PSSE 34 dzieci, 
których rodzice nie wyra� ali zgody na realizacj�  szczepie� , w 2014r. - 173 dzieci, w 2015r. - 105 dzieci, 
natomiast w 2016r. – 252 dzieci.  
W stosunku do rodziców/opiekunów prawnych tych dzieci podj� to dzia
ania informacyjno-edukacyjne. 
Zach� cano równie�  rodziców do korzystania z konsultacji w Poradni Wakcynologicznej. 
 Ponadto nale� y nadmieni� , i�  coraz wi� ksza liczba noworodków opuszcza oddzia
y szpitalne bez 
wykonania pierwszych podstawowych szczepie�  przeciwko wirusowemu zapaleniu w� troby typu B oraz 
gru� licy z powodu braku zgody rodziców na szczepienie. 
 W 2016r. PSSE w Turku otrzyma
o 9 dostaw preparatów szczepionkowych. W wyniku 178 wyda�  
preparatów do przychodni lekarskich realizuj� cych programy szczepie�  ochronnych wydano 14956 sztuk 
preparatów szczepionkowych na 
� czn�  kwot�  383 410,65 z
. 
 
Podsumowanie 
Sytuacja epidemiologiczna wi� kszo� ci chorób zaka� nych na terenie powiatu tureckiego kszta
towa
a si�  
pomy� lnie. 
W przebiegu chorób wieku dzieci� cego obserwuje si�  zjawisko cyklicznej zmienno� ci liczby 
zachorowa� . 
Skuteczniejszy monitoring sytuacji epidemiologicznej jest mo� liwy dzi� ki coraz lepszej zg
aszalno� ci 
chorób zaka� nych.  
Liczba zachorowa�  na gryp�  w roku 2016 (45310 przypadków) wzros
a o 32% w porównaniu do roku 
2015 (34277 przypadków).  
Zarejestrowano wzrost zachorowa�  na krztusiec - z 12 przypadków zachorowa�  w 2015r. na  
20 przypadków w 2016r. 
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JAKO ��  WODY PRZEZNACZONEJ DO SPO
 YCIA  

 
G
ównym � ród
em zaopatrzenia ludno� ci w wod�  do spo� ycia na terenie powiatu tureckiego 

stanowi�  wody podziemne, ujmowane z uj��  trzecio - i czwartorz� dowych. Uj� cia wody s�  zlokalizowane 
w wi� kszo� ci na terenach oddalonych od zabudowa�  i terenów rolniczych.  

Prowadzono systematyczny monitoring jako� ci wody do spo� ycia przez ludzi rozprowadzanej 
w systemach wodoci� gowych wodoci� gów publicznych, zak
adowych i lokalnych.    
W ramach nadzoru nad jako� ci�  wody w 2016r. kontrolowane by
y uj� cia wody, obiekty wodoci� gowe, 
sposób uzdatniania wody, dezynfekcji, magazynowania i dystrybucji. 

W zakresie zabezpieczenia stref ochrony sanitarnej uj��  wodnych nie stwierdzono 
nieprawid
owo� ci. Studnie na uj� ciach by
y w
a� ciwie zabezpieczone przed dost� pem osób trzecich, stan 
sanitarno-techniczny bez zastrze� e� . Urz� dzenia wodoci� gowe na bie�� co konserwowano, studzienki 
kontrolne utrzymane czysto, w
azy i obudowy szczelne w dobrym stanie technicznym (wyposa� one  
w kominki wentylacyjne zabezpieczone siatkami przeciw owadom i gryzoniom). 

W ewidencji jest 36 wodoci� gów (4 w miastach, 30 na wsiach i 2 pod nadzorem WSSE 
w Poznaniu). W ramach bie�� cego nadzoru sanitarnego nad jako� ci�  wody przeznaczonej do spo� ycia 
przez ludzi skontrolowano 100 % zewidencjonowanych wodoci� gów. 
 

Rodzaj urz� dzenia Liczba urz� dze�  dostarczaj� cych wod�  
wg ewidencji skontrolowane % 

pr
od

uk
cj

a 
w

od
y 

 m3 /d
 

<100 5 5 100 

100-1000 28 28 100 

1000-10000 1 1 100 

 
 
 
 

Ocena jako� ci wody 
Ocenie podlega
y wodoci� gi publiczne, zak
adowe i lokalne produkuj� ce wod�  przeznaczon�   

do spo� ycia przez ludzi oraz do celów komercyjnych.  
Badania jako� ci wody w zakresie monitoringu kontrolnego oraz przegl� dowego by
y prowadzone 

w akredytowanych laboratoriach PSSE w Koninie i WSSE w Poznaniu. 

 

Rodzaj urz� dzenia 

Liczba ludno� ci zaopatrywanej w wod�                        
(w tys.) 

Odpowiadaj� cej 
wymaganiom 

Nie odpowiadaj� cej 

pr
od

uk
cj

a 
w

od
y 

m
3 /d

 

<100 2,791 0 

100-1000 52,142 0 

1000-10000 30,000 0 
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W ramach monitoringu i nadzoru sanitarnego pobrano do bada�  184 próbki wody 
(133 – monitoringu kontrolnego, 31  –  monitoringu przegl� dowego, 20 – nadzoru sanitarnego). 
Jako��  produkowanej wody odpowiada
a wymaganiom.  
 W
a� ciciele wodoci� gów wykonywali badania w ramach kontroli wewn� trznej. 	 � cznie pobrano 
214 próbek wody do bada�  (177 – monitoringu kontrolnego, 35 – monitoringu przegl� dowego,  
2 – nadzoru sanitarnego). Badania w zakresie kontroli wewn� trznej jako� ci wody by
y prowadzone  
w akredytowanych laboratoriach lub w laboratoriach zewn� trznych o udokumentowanym systemie 
jako� ci bada�  zatwierdzonym przez organy Pa� stwowej Inspekcji Sanitarnej. 

 

Stacja uzdatniania wody wodoci� gu publicznego w Kowalach Pa� skich 

            

 
Wodoci� gi o produkcji 1000-10000 m3/d 
 Najwi� kszym urz� dzeniem wodnym jest wodoci� g publiczny w Turku, którego w
a� cicielem jest 
Przedsi� biorstwo Gospodarki Komunalnej i Mieszkaniowej, Sp. z o.o. w Turku. Wodoci� g obs
uguje 
oko
o 30.000 mieszka� ców, produkcja wody wynosi � rednio 3.600 m3/dob� . Jest to woda uzdatniona, 
dezynfekowana. Strefy ochronne s�  zachowane. Miasto Turek by
o zaopatrywane w wod�  z dwóch uj��  
wody: przy ul. Koni� skiej – 6 studni, oraz przy ul. Chopina – 1 studnia. 
Stan sanitarno-techniczny urz� dze�  oraz jako��  wody odpowiada
a wymaganiom sanitarnym. 

Wodoci� gi o produkcji 100 – 1000 m3/d 
 W rejestrze jest 30 wodoci� gów (2 w miastach i 28 w gminach). Stan sanitarno-techniczny 
urz� dze�  oraz jako��  wody odpowiada
a wymaganiom sanitarnym. 

Wodoci� gi o produkcji wody < 100 m3/d 
 W tej grupie jest 5 wodoci� gów (1 w mie� cie oraz 4 w gminach). Stan sanitarno-techniczny 
urz� dze�  oraz jako��  wody odpowiada
a wymaganiom sanitarnym. 

Podsumowanie  

 W roku 2016 w ramach monitoringu i nadzoru sanitarnego pobrano do bada�  184 próbki wody 
(133-monitoring kontrolny, 31-monitoring przegl� dowy, 20-nadzór sanitarny). W badaniach 
laboratoryjnych nie stwierdzono przekrocze�  parametrów fizyko-chemicznych i mikrobiologicznych 
jako� ci wody.  W 2015r. w ramach monitoringu i nadzoru sanitarnego pobrano do bada�  190 próbek wody 
(127-monitoring kontrolny, 33-monitoring przegl� dowy, 30-nadzór sanitarny),w których okresowo 
stwierdzano przekroczenia parametrów fizykochemicznych, takich jak: m� tno�� , zapach, mangan, � elazo. 

Obserwuje si�  polepszenie jako� ci wody produkowanej przez przedsi� biorstwa wodoci� gowe pod 
wzgl� dem bakteriologicznym. W 2016r. stan sanitarno-techniczny wszystkich wodoci� gów b� d� cych pod 

nadzorem oceniono jako dobry i jako��  zbadanej wody do spo� ycia przez ludzi we wszystkich wodoci� gach 

odpowiada
a wymaganiom sanitarnym.  
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STAN SANITARNY OBIEKTÓW U 
 YTECZNO � CI PUBLICZNEJ  

                         I  K� PIELISK  
 
Inne obiekty organizacyjne opieki spo
ecznej 
W ewidencji znajduj�  si�  3 obiekty. Skontrolowano 3 obiekty, przeprowadzono 3 kontrole. Nie 
stwierdzono nieprawid
owo� ci. Stan sanitarno-techniczny bez zastrze� e�   
Hotele 
W rejestrze jest 5 hoteli. Skontrolowano 2 obiekty, przeprowadzono 2 kontrole. Nie stwierdzono 
nieprawid
owo� ci. Stan sanitarno-techniczny bez zastrze� e�   
Inne obiekty, w których s�  � wiadczone us
ugi hotelarskie 
  Pod nadzorem znajduje si�  16 obiektów. Skontrolowano 12 obiektów, przeprowadzono 14 kontroli 
(w tym 1 interwencyjn� , 1 na wniosek policji). Za niew
a� ciwy stan higieniczny na
o� ono 1 mandat na 
kwot�  300 z
. Wydano 1 decyzj�  p
atnicz� . 
Zak
ady fryzjerskie, kosmetyczne, odnowy biologicznej, tatua	 u i solaria 
 W rejestrze znajduj�  si�  73 zak
ady fryzjerskie. Skontrolowano 15 obiektów, przeprowadzono  
17 kontroli (w tym 2 sprawdzaj� ce). Zakwestionowano stan sanitarny w 2 obiektach. Za niew
a� ciwy stan 
higieniczny na
o� ono 1 mandat na kwot�  100 z
. Wydano 2 decyzje p
atnicze, zalecenia wykonano. 

Nadzorem obj� to 46 zak
adów kosmetycznych. Skontrolowano 10 obiektów, przeprowadzono 10 
kontroli. Nie stwierdzono nieprawid
owo� ci. Stan sanitarno -  techniczny bez zastrze� e� .  
 W ewidencji znajduje si�  11 zak
adów odnowy biologicznej. Skontrolowano 3 obiekty, 
przeprowadzono 3 kontrole. Stan sanitarno - techniczny bez zastrze� e� . 
 W tej grupie obiektów znajduj�  si�  zak
ady, w których s�  � wiadczone wi� cej ni�  jedna z us
ug: 
fryzjerskich, kosmetycznych, odnowy biologicznej, tatua� u (ogó
em 16 obiektów, w tym 8 w miastach 
i 8 w gminach). Skontrolowano 4 zak
ady, przeprowadzono 5 kontroli (w tym: 1 interwencyjn� , 
1 sprawdzaj� c� ). Za niew
a� ciwy stan higieniczny na
o� ono 1 mandat na kwot�  100 z
. Wydano 1 decyzj�  
p
atnicz� , zalecenia wykonano. 
 Stwierdzone nieprawid
owo� ci dotyczy
y: niezabezpieczonego sprz� tu mog� cego powodowa�  
naruszenie ci� g
o� ci tkanek, wielokrotnego u� ywania odzie� y jednorazowego u� ytku, brudnego sprz� tu 
 i wyposa� enia zak
adu, zanieczyszczonego p
ynu do sterylizacji narz� dzi, nieaktualnych procedur  
w zakresie podstaw prawnych.  

Hotel Olsza, Olszówka 2B, Przykona 
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Dworce autobusowe 
 Nie kontrolowano � rodków transportu i dworca autobusowego (nie uj� to w planie kontroli 
w 2016r.) 
Ust� py publiczne 
 W ewidencji znajduj�  si�  4 ust� py publiczne. Skontrolowano 2, przeprowadzono 2 kontrole. Nie 
stwierdzono nieprawid
owo� ci. Stan sanitarno-techniczny bez zastrze� e�   
Tereny rekreacyjne 
 W rejestrze jest 21 obiektów (parki, ziele� ce i place zabaw). Skontrolowano 8 obiektów, 
przeprowadzono 8 kontroli. Nie stwierdzono nieprawid
owo� ci. Stan sanitarno-techniczny bez zastrze� e� . 
Cmentarze 
 W ewidencji znajduj�  si�  22 cmentarze, skontrolowano 6, przeprowadzono 6 kontroli. Nie 
stwierdzono nieprawid
owo� ci. 
Inne obiekty u	 yteczno� ci publicznej  
 W ewidencji s�  243 obiekty. Skontrolowano 79 obiektów m.in. stadion, stacje paliw, wiaty 
przystankowe PPKS, parkingi le� ne, zak
ady pogrzebowe. Przeprowadzono 79 kontroli. 
Baseny k� pielowe                                                                                                                                        
 W rejestrze s�  2 baseny k� pielowe: basen odkryty - nieczynny w roku 2016 z uwagi na z
y stan 
sanitarno-higieniczny i p
ywalnia kryta - czynna ca
y rok. Przeprowadzono 2 kontrole, w tym 1 zgodnie 
z harmonogramem oraz 1 interwencyjn� . Za niew
a� ciwy stan higieniczny na
o� ono 1 mandat na kwot�  
200 z
. Wydano 1 decyzj�  p
atnicz� . Pobrano ogó
em 60 próbek wody (w tym: 52 do bada�  
bakteriologicznych, 8 do bada�  bakteriologicznych i fizykochemicznych), zakwestionowano 2 próby 
wody. 
 W ramach kontroli wewn� trznej pobrano 41 próbek wody (w tym: 18 do bada�  
bakteriologicznych, 23 do bada�  bakteriologicznych i fizykochemicznych), zakwestionowano 11 próbek.  
Zbiornik wodny Przykona w D� browie gm. Przykona. Miejsce wykorzystywane do k� pieli 
 Miejsce tradycyjnie wykorzystywane do k� pieli zorganizowane, zlokalizowane po wyrobisku 
pokopalnianym. Od strony wschodniej zbiornik otoczony jest kompleksem le� nym. Wzd
u�  
po
udniowego brzegu zbiornika rozci� ga si�  piaszczysta pla� a. Miejsce posiada regulamin, wydzielon�  
pla�� , pomost, wyznaczone i oznakowane strefy do k� pieli. Zapewnione s�  sanitariaty z bie�� c�  wod�  
i odp
ywem do gminnej sieci kanalizacyjnej. Organizatorem miejsca wykorzystywanego do k� pieli by
 
Urz� d Gminy w Przykonie. W ramach kontroli wewn� trznej pobrano 4 próbki wody. Jako��  badanej 
wody odpowiada
a wymaganiom sanitarnym. Wydano 2 oceny o przydatno� ci wody do k� pieli. 
 Zgodnie z ocen�  roczn�  jako��  wody w miejscu tradycyjnie wykorzystywanym do k� pieli 
odpowiada wymaganiom sanitarnym dla wód w k� pieliskach.  
Podsumowanie 
 W 2016r. w grupie "obiekty u� yteczno� ci publicznej i k� pieliska" skontrolowano 145 obiektów 
(w 2015r. - 158), przeprowadzono 151 kontroli, (w 2015r. - 164), wydano 5 decyzji p
atniczych  
(w 2015r .- 1), na
o� ono 4 mandaty na kwot�  700 z
. (w 2015r. - 1 na kwot�  100z
.).  
 Nast� pi
a poprawa stanu sanitarnego skontrolowanych obiektów u� yteczno� ci publicznej, 
zw
aszcza obiektów hotelarskich. Obiekty te wyró� niaj�  si�  wysokim standardem i jako� ci�  us
ug. 
Poprawi
a si�  estetyka pomieszcze� , nast� puje sukcesywna wymiana sprz� tu i wyposa� enia.  
  W celu zapewnienia w
a� ciwego poziomu bezpiecze� stwa zdrowotnego klientów korzystaj� cych 
z us
ug zak
adów kosmetyczno-fryzjerskich w dalszym ci� gu b� dzie kontynuowany nadzór sanitarny, 
szczególnie w zakresie: funkcjonalno� ci obiektów, stosowania procedur w ramach systemów kontroli 
wewn� trznej, re� imu sanitarnego przy wykonywaniu zabiegów kosmetyczno-fryzjerskich.  
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 STAN SANITARNY PODMIOTÓW WYKONUJ � CYCH  
   DZIA	ALNO ��  LECZNICZ �   
 
 Nadzorem obj� to zak
ad opieku� czo-leczniczy oraz zak
ady lecznictwa ambulatoryjnego 
� wiadcz� ce us
ugi profilaktyczno-lecznicze oraz praktyki zawodowe lekarzy – 206 obiektów. 
Zak
ad opieku� czo – leczniczy, Turek, ul. Poduchowne 1  
 Zak
ad sprawuje ca
odobow�  opiek�  medyczno-piel� gnacyjn�  dla 36 pensjonariuszy. Prowadzona 
jest terapia zaj� ciowa manualna, kinezyterapia, fizykoterapia.  

Budynek jest nieprzystosowany dla osób niepe
nosprawnych (brak windy), usytuowany jest na 
I pi� trze). Obiekt zaopatrzony w instalacj� : grzewcz� , wodoci� gow� , elektryczn�  i kanalizacyjn� . 
Pod
� czony do sieci wodoci� gu lokalnego SP ZOZ w Turku. Nieczysto� ci p
ynne odprowadzane s�  do 
sieci kanalizacyjnej miejskiej. Ogrzewanie gazowe z kot
owni SP ZOZ. Nie posiada w
asnej pralni, 
korzysta z us
ug zak
adu pralniczego. Wyremontowano jedn�  z sal – wymieniono wyk
adzin�  pod
ogow� , 
odmalowano � ciany i sufit. W trakcie kontroli w ZOL stwierdzono: odpadaj� cy tynk ze � cian, brak 
atwo 
zmywalno� ci wyk
adziny pod
ogowej, zagrzybienie i 
uszcz� c�  si�  farb�  w pomieszczeniu z kabin�  
prysznicow� . Wed
ug o� wiadczenia w
a� cicielek podmiotu, remonty i naprawy wykonywane s�  
systematycznie w ci� gu roku w zale� no� ci od � rodków finansowych. 

Przeprowadzono 1 kontrol�  interwencyjn�  na podstawie anonimowej interwencji telefonicznej 
dotycz� c�  niew
a� ciwego stanu sanitarno-higieniczno-technicznego obiektu tzn. brudne pod
ogi, 
poobijane � ciany, nieprzyjemny zapach. Nie stwierdzono nieprawid
owo� ci. Bie�� cy stan czysto� ci 
i porz� dku w zak
adzie bez uwag. Obiekt posiada zaopiniowany przez PPIS program dostosowawczy.  
W roku 2016 nie podj� to dzia
a�  w zakresie realizacji programu dostosowawczego. 
Zak
ady lecznictwa ambulatoryjnego 
 W tej grupie obiektów znajduj�  si� : przychodnie, poradnie, medyczne laboratoria diagnostyczne, 
zak
ady rehabilitacji leczniczej, indywidualne, specjalistyczne, grupowe praktyki lekarskie, indywidualne, 
grupowe praktyki piel� gniarskie i inne. Pod nadzorem PSSE w Turku znajduje si�  205 obiektów  
(w 2015r.- 203 obiekty) lecznictwa otwartego, w tym: 
 
 

Rodzaj placówki Skontrolowano 
Liczba obiektów             

w ewidencji 

% skontrolowanych 
obiektów uj� tych w 

ewidencji 

Zak
ady opieki zdrowotnej 44 66 66,7 

Indywidualna, indywidualna specjalistyczna 
oraz grupowa praktyka lekarska 

27 64 42,2 

Indywidualna, indywidualna specjalistyczna 
oraz grupowa praktyka lekarzy dentystów 

17 37 45,9 

Indywidualna, indywidualna specjalistyczna 
oraz grupowa praktyka piel� gniarska 

10 30 33,3 

Inne obiekty � wiadcz� ce us
ugi medyczne nie 
b� d� ce ZOZ-ami 

1 8 12,5 

Ogó
em 99 205 40,1 
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Skontrolowano 99 obiektów, przeprowadzono 107 kontroli. Zakwestionowano stan sanitarno-
higieniczno-techniczny w 7 placówkach. Na
o� ono 2 mandaty na kwot�  350 z
. Wydano 18 decyzji, 
w tym: 1 decyzj�  merytoryczn� , 16 zatwierdzaj� cych na wniosek podmiotu leczniczego, 1 odmowy 
zatwierdzenia, z uwagi na brak podstaw prawnych do wydania decyzji zatwierdzaj� cej (zmiana ustawy 
dzia
alno� ci leczniczej), 28 decyzji p
atniczych.    
 Stan techniczny podmiotów leczniczych sukcesywnie ulega poprawie. Wykonywane s�  prace 
remontowe, które g
ównie polegaj�  na doprowadzeniu do w
a� ciwego stanu sanitarno-technicznego � cian 
i sufitów, wymianie wyk
adzin pod
ogowych. 
  Przestrzegano zapisów ustawy z dnia 9 listopada 1995r. o ochronie zdrowia przed nast� pstwami 
u� ywania tytoniu i wyrobów tytoniowych. Podmioty lecznicze oznakowane s�  informacj�  graficzn�  
i s
own�  o zakazie palenia wyrobów tytoniowych, obowi� zuje zakaz palenia.  

 
 
 
 

Gabinet Stomatologiczny Skowro� ski Jakub , Prywatna Praktyka Stomatologiczna Skowro� ski Andrzej 
ul.Ks.Dominika J� drzejewskiego 5 ,Turek 

 
       
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  Gabinety profilaktyki szkolnej  
 Pod nadzorem (tak jak w 2015r.) jest 15 placówek, skontrolowano 5, przeprowadzono 5 kontroli. 
Wszystkie skontrolowane gabinety spe
niaj�  wymagania sanitarno–higieniczno-techniczne.  
Podsumowanie  
   W roku 2016 skontrolowano 99 obiektów (w 2015r. - 106), przeprowadzono 107 kontroli  
( w 2015r. - 112). Zakwestionowano stan sanitarno-higieniczno-techniczny w 7 placówkach  
(w 2015r. - w 9). Na
o� ono 2 mandaty na kwot�  350 z
. (w 2015r. - 7 na kwot�  1800z
.). Wydano  
18 decyzji administracyjnych, w tym 16 zatwierdzaj� cych na wniosek podmiotu leczniczego  
(w 2015r. - 29) i 28 decyzji p
atniczych ( w 2015r. - 33).                                       
   Stan sanitarno – techniczny podmiotów leczniczych uleg
 znacznej poprawie. Powsta
y nowe 
placówki lecznicze, które pod wzgl� dem sanitarnym wyró� niaj�  si�  funkcjonalnymi rozwi� zaniami 
przestrzennymi, wykorzystaniem nowoczesnych materia
ów, wyposa� eniem w nowoczesny sprz� t 
i umeblowanie oraz przystosowaniem dla osób niepe
nosprawnych. 
   W zak
adach lecznictwa otwartego stosuje si�  procedury medyczne oraz sporz� dza si�  raporty 
z kontroli wewn� trznej zgodnie z obowi� zuj� cymi przepisami. 
   W placówkach lecznictwa ambulatoryjnego w pojedynczych przypadkach stwierdzano 
zaniedbania w zakresie utrzymania w
a� ciwych warunków sanitarnych.  
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   WARUNKI SANITARNO-HIGIENICZNE � RODOWISKA PRACY 

Struktura zatrudnienia w kontrolowanych zak
adach 
 W ewidencji pionu higieny pracy znajdowa
y si�  223 zak
ady (w 2015r. - 218), zatrudniaj� ce 
10806 pracowników (w 2015r. - 10574). Wi� kszo��  stanowi
y zak
ady ma
e zatrudniaj� ce do  
9 pracowników (116 zak
adów, co stanowi 52,02 % ogó
u zak
adów). Najmniejsz�  liczb�  stanowi
y 
zak
ady zatrudniaj� ce 250 i wi� cej pracowników (10 zak
adów, co stanowi 4,48 % ogó
u zak
adów). 

Struktura zatrudnienia w zak
adach 

Struktura zatrudnienia w  nadzorow anych 
zak
adach w  2015r.

53%
31%

11% 5%

do 9

10-49

50-249

250 i pow.

Struktura zatrudnienia w  nadzorow anych 
zak
adach w  2016r.

52%
33%

10% 5%

do 9

10-49

50-249

250 i pow.

 
Kontrole w ramach bie	� cego nadzoru sanitarnego 
 Skontrolowano 72 obiekty. Przeprowadzono 80 kontroli, w tym: 10 kontroli dotycz� cych 
warunków pracy i wype
niania przez pracodawców obowi� zków wynikaj� cych z oceny ryzyka 
zawodowego pracowników zatrudnionych w zak
adach przemys
u tworzyw sztucznych (zamierzenie  
do realizacji w latach 2016-2017) i 1 kontrol�  w ramach realizacji projektu Forum wymiany informacji  
o egzekwowaniu przepisów, dzia
aj� cego przy Europejskiej Agencji Chemikaliów w Helsinkach. 
Nadzorem sanitarnym obj� to 32,3% zewidencjonowanych zak
adów (w 2015r. – 32,6%). 
Nara	 enie na czynniki szkodliwe dla zdrowia 
 W 18 skontrolowanych zak
adach pracy (w 2015r. - 19) stwierdzono przekroczenia najwy� szych 
dopuszczalnych st�� e�  (NDS) i najwy� szych dopuszczalnych nat�� e�  (NDN). Liczba zak
adów 
z przekroczeniami NDS/NDN to ogó
em – 29 (w 2015r. - 31). Liczba pracuj� cych w przekroczeniach 
NDS/NDN wynosi
a 1006 osób (w 2015r. – 899), w tym w przekroczeniach st�� enia frakcji wdychalnej 
51 osób (w 2015r. – 15), st�� enia czynników chemicznych 15 osób (w 2015r. – 0), nat�� enia ha
asu 
957 osób (w 2015r. – 895), nat�� enia drga�  mechanicznych 4 osoby (w 2015r. – 10). 
W warunkach przekroczenia normatywu higienicznego wi� cej ni�  1 czynnika pracowa
o tak jak w roku 
ubieg
ym 21 osób. W warunkach dyskomfortu termicznego pracowa
y 153 osoby (w 2015r. –207). 
W zwi� zku z przekroczeniami normatywów higienicznych do zak
adu bran� y tekstylnej wystosowano 
w trybie art. 30 ustawy o PIS zawiadomienie z zaleceniem podj� cia dzia
a�  maj� cych 
na celu popraw�  warunków zdrowotnych � rodowiska pracy.  

Pracodawcy sukcesywnie poprawiaj�  warunki pracy poprzez wprowadzanie automatyzacji 
i hermetyzacji procesów produkcyjnych, rotacj�  pracowników, modernizacj�  starych maszyn i urz� dze�  
lub zakup nowych oraz zapewnienie pracownikom � rodków ochrony indywidualnej. 
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Liczba pracowników zatrudnionych w warunkach ponadnormatywnych NDS/NDN 

Liczba osób pracuj� cych w przekroczeniach 
NDS / NDN czynników szkodliwych dla zdrowia 

2015r.
15

895

10

frakcja wdychalna 

ha
as 

drgania mechaniczne

Liczba osób pracuj� cych w przekroczeniach 
NDS /NDN czynników szkodliwych dla zdrowia 

2016r.

957

4 51 15

ha
as
drgania mechaniczne
frakcja wdychalna
czynniki chemiczne

 
Post� powanie administracyjne i egzekucyjne 
 Wydano ogó
em 23 decyzje administracyjne, w tym: 
- 4 merytoryczne, w tym  2 decyzje z rygorem natychmiastowej wykonalno� ci, 
- 6 dotycz� cych umorzenia post� powania administracyjnego, 
- 1 dotycz� c�  przed
u� enia terminu wykonania decyzji, 
- 12 p
atniczych. 
 Decyzje  zawiera
y 8 nakazów, które dotyczy
y braku: 
- aktualnych bada�  i pomiarów czynników szkodliwych przeprowadzonych w � rodowisku pracy - 2, 
- instrukcji stanowiskowych BHP - 1, 
- dop
ywu bie�� cej wody do wszystkich punktów wodnych w obiekcie – 2, 
- zapewnienia odprowadzenia � cieków z obiektu – 2,  
- niew
a� ciwego stanu sanitarno-higienicznego pomieszcze�  higieniczno-sanitarnych i strefy pasa� era – 1.  
 Najcz�� ciej stwierdzane nieprawid
owo� ci dotyczy
y braku: aktualnych bada�  i pomiarów 
czynników szkodliwych w � rodowisku pracy, oceny ryzyka zawodowego i bada�  lekarskich 
pracowników, rejestru prac, których wykonywanie powoduje konieczno��  pozostawania w kontakcie 
z czynnikami o dzia
aniu rakotwórczym lub mutagennym, rejestru pracowników nara� onych na dzia
anie 
czynników o dzia
aniu rakotwórczym lub mutagennym, karty i rejestru bada�  i pomiarów czynników 
szkodliwych w � rodowisku pracy, instrukcji stanowiskowych BHP, w
a� ciwego stanu sanitarnego 
pomieszcze�  i urz� dze�  pracy, informacji o substancjach chemicznych, ich mieszaninach, czynnikach 
lub procesach technologicznych o dzia
aniu rakotwórczym lub mutagennym. Stwierdzone 
nieprawid
owo� ci wykonano (z wyj� tkiem jednego obiektu – trwa post� powanie administracyjne). 
 

Kontrole wg zakresów tematycznych 

Kontrole wg zakresów tematycznych 
2015r. 

41%

7%9%
21%

14%
8%

subst. chem. i ich
miesz

prek. kat. 2 i 3

cz.rakotwórcze/   
mutagenne

czynniki biologiczne 

produkty biobójcze 

inne

Kontrole wg zakresów tematycznych 
2016r. 

45%

12%
14%

14%
5%10%

subst. chem. i ich
miesz

prek. kat. 2 i 3

cz.rakotwórcze/   
mutagenne

czynniki biologiczne 

produkty biobójcze 

inne
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Nadzór nad czynnikami rakotwórczymi i mutagennymi  
 W ewidencji znajduj�  si�  34 obiekty, skontrolowano 11, przeprowadzono 11 kontroli, w tym:  
- zak
ad bran� y spo� ywczej - kontakt z chromianem potasu i siarczanem rt� ci wchodz� cymi w sk
ad 
testów do oznaczania chemicznego zapotrzebowania tlenu (ChZT) oraz z fenoloftalein�  – 5 kobiet, 
- galwanizernia i laboratorium – kontakt z chromianem potasu, bromianem potasu, chlorkiem niklu 
siarczanem niklu – 7 osób, w tym 3 kobiety,  
- zak
ad wytwarzania energii elektrycznej - kontakt z dwuchromianem potasu i olejem opa
owym ci�� kim 
(C-1) – 12 osób, w tym 0 kobiet, 
- 3 Stacje Paliw - kontakt z paliwami benzynowymi - 25 osób, w tym 0 kobiet, 
- laboratorium fizykochemii i mikrobiologii wody i � cieków - kontakt  z dwuchromianem potasu 
i chromianem potasu – 3 kobiety, 
-2 zak
ady produkcji stolarki budowlanej - nara� onych na py
y mieszane zawieraj� ce py
y buku i d� bu - 
8 osób, w tym 0 kobiet,  
- zak
ad produkcji mebli - nara� onych na py
y drewna buku i d� bu - 28 osób, w tym 8 kobiet, 
- zak
ad produkcji trumien - nara� onych na py
y drewna d� bu - 27 osób, w tym 0 kobiet. 
 Ogó
em liczba osób pracuj� cych w kontakcie b� d�  nara� onych na czynniki rakotwórcze – 115, 
w tym: 19 kobiet i 96 m�� czyzn. Nie stwierdzono nieprawid
owo� ci w tej grupie obiektów. 
Nadzór nad czynnikami biologicznymi 
 Pod nadzorem znajduje si�  57 obiektów, skontrolowano 11, przeprowadzono 11 kontroli. 
Nara� onych na szkodliwe czynniki biologiczne zakwalifikowane do grupy 2 i 3 zagro� enia by
o ogó
em: 
127 osób, w tym zakwalifikowanych do: 
- grupy 2 zagro� enia – 127 osób,  
- grupy 3 zagro� enia – 57 osób.  
Nie stwierdzono nieprawid
owo� ci. 
Nadzór nad substancjami chemicznymi i ich mieszaninami 

W ewidencji jest 39 obiektów, skontrolowano 37, przeprowadzono 37 kontroli, w tym 10 kontroli 
dotycz� cych prekursorów kategorii 2 i 3 oraz 4 kontrole w zakresie produktów biobójczych. 
Nie stwierdzono nieprawid
owo� ci. Ponadto w ramach nadzoru prac zwi� zanych z usuwaniem wyrobów 
zawieraj� cych azbest przeprowadzono 1 kontrol�  firmy spoza powiatu tureckiego, wykonuj� c�  rozbiórk�  
dachu z p
yt falistych azbestowo-cementowych (azbest chryzotylowy). Nie stwierdzono 
nieprawid
owo� ci. Na terenie obj� tym nadzorem przez PSSE w Turku nie ma firm prowadz� cych 
dzia
alno��  w zakresie prac zwi� zanych z usuwaniem wyrobów zawieraj� cych azbest. 

W ramach realizacji projektu Forum wymiany informacji o egzekwowaniu przepisów, 
dzia
aj� cego przy Europejskiej Agencji Chemikaliów w Helsinkach przeprowadzono kontrol�  
w zak
adzie produkuj� cym guziki z tworzyw sztucznych, orzecha oraz rogu bawolego. Skontrolowano 
produkt – STIKER (zapinka do odzie� y). Z bada�  laboratoryjnych produktu wynika, 
� e uwalnianie niklu jest niewykrywalne lub negatywne.  
Choroby zawodowe 
 Przeprowadzono 3 post� powania w sprawie chorób zawodowych (w 2015r. – 10), wydano  
2 decyzje o stwierdzeniu choroby zawodowej (w 2015r. – 11). Wystawiono 3 karty stwierdzenia choroby 
zawodowej (w 2015r. – 8). Wydano 1 postanowienie (w 2015r. – 3). Z
o� ono 1 odwo
anie od decyzji  
o stwierdzeniu choroby zawodowej (w 2015r. – 2).  
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 „DREWTUR” L.T.M. Greber Spó
ka Jawna w S
odkowie– producent elementów drewnianych 

  
 

MP PRODUCTION Sp. z o.o. w Turku – producent tlenu, azotu, argonu, ditlenku w� gla 

   
 
Nadzór w zakresie � rodków zast� pczych, tzw. ,,dopalaczy”  

W 2016r. wspólnie z funkcjonariuszami Komendy Powiatowej Policji w Turku w obiekcie 
wprowadzaj� cym do obrotu produkty, co do których zachodzi
o podejrzenie, � e s�  one � rodkami 
zast� pczymi przeprowadzono 8 kontroli, w tym z zatrzymaniem produktów – 4. Od 15 lipca 2015r. do 
12 wrze� nia 2016r.  prowadzono codzienny monitoring obiektu. 

Zabezpieczono i zabrano do depozytu ogó
em 600 szt. produktów, w tym; funkcjonariusze KPP – 
589 szt., pracownicy PSSE  – 11 szt.  

Ogó
em wydano 13 decyzji, w tym dotycz� ce:  
- 2 wycofania z obrotu i zatrzymania podejrzanych produktów na czas niezb� dny do przeprowadzenia 
oceny i bada�  ich bezpiecze� stwa, nie d
u� szy jednak ni�  18 miesi� cy  
- 2 zamkni� cia obiektu,  
- 3 zakazu wprowadzania do obrotu produktów, 
- 6 zniszczenia zatrzymanych produktów. 
 W zwi� zku z samowolnym zerwaniem plomb z drzwi obiektu na
o� ono tytu
 wykonawczy 
i grzywn�  w celu przymuszenia w wysoko� ci 40.000 z
. Post� powanie administracyjne w toku.  
 W dniu 12 wrze� nia 2016r. obiekt wprowadzaj� cy do obrotu produkty, co do których zachodzi
o 
podejrzenie, � e s�  one � rodkami zast� pczymi zosta
 zlikwidowany.  

Telefonicznie do PSSE w Turku zg
oszono 3 przypadki zatru�  dopalaczami w tym: SP ZOZ  
w Turku zg
osi
 zatrucie u 2 doros
ych osób i 1 zg
oszenie z KPP dotycz� ce dziewczynki w wieku 15 lat. 

Podczas wielokrotnych spotka�  PPIS, przedstawicieli KPP, MOPS i w
adz samorz� dowych 
omawiano problematyk�  dopalaczy w powiecie tureckim. Na stronie internetowej Stacji zamieszczano 
informacje i zagadnienia zwi� zane ze � rodkami zast� pczymi.  
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Podsumowanie 
 W ewidencji pionu higieny pracy znajdowa
y si�  223 zak
ady (w 2015r. - 218), zatrudniaj� ce 
10806 pracowników (w 2015r. - 10574). Wi� kszo��  stanowi
y zak
ady ma
e zatrudniaj� ce do  
9 pracowników (116 zak
adów, co stanowi 52,02 % ogó
u zak
adów). Najmniejsz�  liczb�  stanowi
y 
zak
ady zatrudniaj� ce 250 i wi� cej pracowników (10 zak
adów, co stanowi 4,48 % ogó
u zak
adów). 
 Skontrolowano 72 obiekty (w 2015r.- 71), przeprowadzono 80 kontroli (w 2015r. - 75). Wydano 
23 decyzje administracyjne, w tym 4 merytoryczne, które zawiera
y 8 nakazów (w 2015r. - 17, w tym  
7 merytorycznych, które zawiera
y 17 nakazów) i 12 decyzji p
atniczych (w 2015r. - 8).  
 W 2016r. przekroczenia NDS/NDN  stwierdzono w 29 zak
adach pracy (w 2015r. - 31).  
Dla 68 osób poprawiono warunki pracy  (w 2015r. - 24). 
 W 2016r. zwi� kszy
a si�  liczba nara� onych  na: czynniki chemiczne – 15 osób (w 2015r. – 0), 
i frakcj�  wdychaln� . – 51 osób (w 2015r. – 15), czynniki fizyczne – 961 osób (w 2015r. – 905). 
 W ramach Wielkopolskiej Strategii Ograniczania Zagro� e�  Zawodowych w latach 2013-2020 
w zakresie ograniczania zagro� e�  zawodowych w przetwórstwie przemys
owym (szczególnie obróbka 
drewna, metali, produkcja spo� ywcza) oraz zwi� zanych z wyst� powaniem czynników chemicznych 
w � rodowisku pracy przeprowadzono prelekcje: 
- ,,Ha
as” w zak
adzie obróbki drewna, w której uczestniczy
o 16 pracowników i 2 uczniów.  
- ,,Nara� enie na ha
as, zapylenie i czynniki chemiczne w � rodowisku pracy” w zak
adzie bran� y 
tekstylnej, w której uczestniczy
o 7 pracowników.  

Kontynuowany b� dzie wzmo� ony nadzór nad zak
adami, w których pracownicy s�  nara� eni 
na ponadnormatywne st�� enia i nat�� enia czynników szkodliwych w � rodowisku pracy, maj�  kontakt 
z chemikaliami, s�  eksponowani na czynniki rakotwórcze lub mutagenne b� d�  szkodliwe czynniki 
biologiczne.  
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 WARUNKI SANITARNE W SZKO	ACH I INNYCH  
                       PLACÓWKACH O� WIATOWO-WYCHOWAWCZYCH  

Informacje wst� pne 
Pion higieny dzieci i m
odzie� y obejmowa
 nadzorem 90 placówek o� wiatowo-wychowawczych: 

� 
obki, przedszkola, szko
y podstawowe, gimnazja, zespo
y szkó
, warsztaty szkolne, placówki 
opieku� czo-wychowawcze z pobytem ca
odobowym, placówki wsparcia dziennego, placówki pracy 
pozaszkolnej.  
 Przedmiotem czynno� ci kontrolnych w placówkach nauczania i wychowania mi� dzy innymi by
a: 
ocena warunków do utrzymania higieny osobistej u� ytkowników obiektów, bie�� cej czysto� ci placówek, 
stanu technicznego budynków, ocena warunków do prowadzenie zaj��  wychowania fizycznego, 
warunków higieny procesów nauczania i planu zaj��  lekcyjnych, dostosowania mebli szkolnych do 
wzrostu uczniów. Zrealizowano wszystkie zamierzenia wynikaj� ce z tre� ci przedsi� wzi��  obejmuj� ce 
zakres higieny procesu nauczania wychowania dzieci i m
odzie� y.  
Funkcjonalno�
  i stan techniczny budynków 

W nowych budynkach do u� ytku oddano 2 placówki o� wiatowo-wychowawcze tj. Niepubliczny 
Artystyczny 	 
obek w Turku oraz Sal�  Zabaw „Happy Centrum Kreatywnego Rozwoju Dziecka”  
w Turku. W Szkole Podstawowej w Wyszynie po rozbudowie i adaptacji budynku s� siaduj� cego ze 
szko
�  oddano do u� ytku 3 nowe sale zaj��  z 
azienkami oraz 2 szatnie dla oddzia
ów przedszkolnych. 
Zlikwidowano 2 placówki tj. Szko
�  Podstawow�  i Gimnazjum we W
adys
awowie i przekszta
cono w 
istniej� cym obiekcie w Zespó
 Szkó
 we W
adys
awowie. 

      Niepubliczny Artystyczny 
 
obek w Turku   

                             
                                           

 
Warunki do utrzymania higieny  
 Wszystkie placówki s�  zwodoci� gowane i skanalizowane. Pod
� czenie do sieci kanalizacyjnej 
centralnej posiada 45 placówek, w 40 placówkach brak pod
� czenia do publicznej sieci kanalizacyjnej, 
w tym 13 posiada miejscowe oczyszczalnie ekologiczne, pozosta
e 27 placówek posiada w
asne zbiorniki 
bezodp
ywowe do nieczysto� ci p
ynnych opró� niane przez firmy posiadaj� ce stosowne pozwolenia. 
 Wszystkie placówki maj�  zapewniony dost� p do bie�� cej ciep
ej wody przy wszystkich 
umywalkach w sanitariatach dla uczniów (od marca 2013r). 
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Sale zaj�
  i szatnia w rozbudowanej Szkole Podstawowej w Wyszynie 

           
 
Infrastruktura do prowadzenia zaj �
  wychowania fizycznego 
 Skontrolowano 46 szkó
 pod k� tem warunków do prowadzenia zaj��  wychowania fizycznego. 
Wystarczaj� cych warunków do prowadzenia zaj��  wychowania fizycznego nie mia
o 10 (21,73%) szkó
. 
W wielu szko
ach posiadaj� cych podstawow�  infrastruktur�  sportow� , dzieci i m
odzie�  mia
y dodatkow�  
mo� liwo��  korzystania z innych form rekreacji w ramach zaj��  wychowania fizycznego, tj.: basen, hala 
sportowa, si
ownia.   
 Podejmowane dzia
ania maj�  na celu zapewnienie uczniom w
a� ciwych warunków pod wzgl� dem 
higieniczno–sanitarnym do uczestnictwa w zaj� ciach wychowania fizycznego jak równie�  wypoczynku, 
rekreacji i zabawy. Dobór urz� dze�  na placach zabaw jest dostosowany do wieku u� ytkowników, 
urz� dzenia posiadaj�  atesty i certyfikaty. Tereny placów zabaw s�  ogrodzone, zabezpieczone przed 
zanieczyszczeniem odpadami zwierz� cymi, umieszczone s�  tablice informacyjne okre� laj� ce zasady 
bezpiecznego u� ytkowania urz� dze� . Zadbane i bezpieczne place zabaw, tereny rekreacyjne, sale 
gimnastyczne, czy szkolne boiska sportowe staj�  si�  cennym narz� dziem w realizacji i propagowaniu 
zdrowego stylu � ycia.  
Warunki pobytu dzieci i m
odzie	 y w placówkach nauczania i wychowania  
 Skontrolowano 4 (8,69%) placówki w zakresie oceny dostosowania mebli do wzrostu ucznia. 
Oceniono 140 stanowisk pracy ucznia/przedszkolaka- stwierdzono dostosowanie mebli do wzrostu 
uczniów.  
 Oceniono 43 (100%) rozk
ady zaj��  w 290 oddzia
ach, zwracaj� c uwag�  na potrzeb�  
równomiernego obci�� enia zaj� ciami w poszczególnych dniach tygodnia - rozk
ady zaj��  by
y zgodne  
z zasadami higieny.  
 W sezonie grzewczym dokonano pomiarów temperatury w 49 pomieszczeniach w 11 placówkach. 
Stwierdzono w
a� ciw�  temperatur�  i mikroklimat. Nie prowadzono pomiarów o� wietlenia sztucznego. 
 Prowadzono kontrole w zakresie oceny warunków sanitarno-higienicznych dla dzieci 
5 i 6 letnich tzw. oddzia
ach „zerowych”. W 50 placówkach funkcjonuj�  oddzia
y „zerowe”, w tym 
44 oddzia
y z w
a� ciw�  infrastruktur�  i wyposa� eniem pomieszcze�  przeznaczonych do u� ytkowania 
przez oddzia
 „zerowy”, 6 oddzia
ów nie posiada certyfikatów sprz� tu i mebli, oraz odpowiedniej 
infrastruktury tj. brak mo� liwo� ci wydzielenia ci� gów komunikacyjnych tak by nie krzy� owa
y si�   
z drogami komunikacyjnymi starszych uczniów. W 16 placówkach brak oddzia
ów „zerowych”. 
 Oceniono 31 � wietlic szkolnych pod k� tem warunków sanitarno-higienicznych, w tym: 
 8 to osobne sale przeznaczone na � wietlic� , 10 to sale zast� pcze przystosowane w razie potrzeby z sal 
dydaktycznych, pozosta
ych 13 s�  pomieszczeniami � wietlicy po
� czonymi ze sto
ówkami szkolnymi.  
Z ww. pomieszcze�  korzysta 2386 uczniów, najcz�� ciej po lekcjach. Ponadto uczniowie maj�  mo� liwo��  
korzystania z placów zabaw, sal gimnastycznych lub innych pomieszcze�  do � wicze�  fizycznych. 
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Zakres kontroli szkolnych � wietlic dotyczy
: czasu pracy, warunków technicznych, powierzchni i rodzaju 
pomieszcze� , podzia
u na strefy: zabawy, odrabiania lekcji i spo� ywania posi
ku oraz podzia
u na grupy 
wiekowe (klasy 0-3, 4-6), mikroklimatu.  
Do	 ywianie dzieci i m
odzie	 y 
 Skontrolowano 45 placówek w zakresie prowadzenia do� ywiania dzieci. Spo� ród nich 
38 (84,44%) wydawa
o ciep
e posi
ki obiadowe, z których korzysta
o 3303 uczniów. W 4 szko
ach 
organizowano � niadania szkolne, z których korzysta
o 137 uczniów. Napój podawano w 36 szko
ach dla 
3706 uczniów. Z posi
ków dofinansowanych przez MOPS/GOPS korzysta
o 1147 uczniów.  
W 17 placówkach wydawano posi
ki w ramach us
ug cateringowych.  
Opieka medyczna  
 Skontrolowano 45 szkó
 pod wzgl� dem prowadzenia opieki medycznej. Wszystkie zapewni
y 
opiek�  piel� gniarki szkolnej lub higienistki w gabinetach profilaktyki zdrowotnej pomocy przedlekarskiej 
na terenie placówki – 10 (11,23%) lub w pomieszczeniach zast� pczych na terenie placówki.  
Nadzór nad substancjami chemicznymi i ich mieszaninami. 
 W� ród 45 skontrolowanych szkó
 tylko 8 stosuje substancje i preparaty chemiczne. Podczas 
kontroli sprawdzano mi� dzy innymi: aktualny wykaz,  w
a� ciwe oznakowanie i sposób przechowywania 
substancji chemicznych i ich mieszanin, karty charakterystyki, wyposa� enie w � rodki ochrony 
indywidualnej i do udzielania pierwszej pomocy. Nieprawid
owo� ci nie stwierdzono. 
Wypoczynek dzieci i m
odzie	 y 
 Skontrolowano 7 turnusów wypoczynku w tym: 5 turnusów w miejscu zamieszkania prowadz� cych 
do� ywianie i 2 w obiekcie sezonowym z pe
nym wy� ywieniem. Z wypoczynku skorzysta
o 240 dzieci 
i m
odzie� y. Nie stwierdzono nieprawid
owo� ci. 
Post� powanie administracyjne 
 W celu poprawy warunków sanitarno-higienicznych pobytu dzieci i m
odzie� y wydano 5 decyzji 
merytorycznych. Zalecenia z 1 decyzji wykonano, 4 s�  w trakcie realizacji. 
Podsumowanie 
 Warunki sanitarno-techniczne pobytu dzieci i m
odzie� y w placówkach nauczania i wychowania 
ulegaj�  systematycznej poprawie.  
 W nowych budynkach do u� ytku oddano 2 placówki o� wiatowo-wychowawcze. W wyniku adaptacji  
i modernizacji, w obiekcie istniej� cym, oddano do u� ytku 3 nowe sale zaj��  z 
azienkami oraz  
2 z szatniami dla oddzia
ów przedszkolnych.  
 W kontrolowanych placówkach zwracano uwag�  na konieczno��  podejmowania dzia
a�  
zmierzaj� cych do poprawy stanu higieny procesu nauczania-uczenia si� .  
 Wszystkie placówki maj�  zapewniony dost� p do bie�� cej ciep
ej wody przy wszystkich 
umywalkach w sanitariatach dla uczniów (od marca 2013r). 
 Meble pod wzgl� dem ergonomicznym na stanowiskach pracy ucznia/przedszkolaka s�  
dostosowane do wzrostu uczniów.  
 Analiza planów lekcji pod wzgl� dem równomierno� ci roz
o� enia zaj��  w poszczególnych dniach 
tygodnia nie wykaza
a nieprawid
owo� ci.  
 Podczas trwania wypoczynku dzieci i m
odzie� y nie stwierdzono nieprawid
owo� ci. 
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STAN SANITARNY OBIEKTÓW 
 YWNO� CI,  

                         
 YWIENIA I PRZEDMIOTÓW U 
 YTKU  
 
 W roku 2016 obj� to nadzorem 914 obiektów. Najwi� ksz�  grup�  nadzorowanych obiektów 
stanowi�  nadal zak
ady obrotu � ywno� ci� .  
Liczba obiektów skontrolowanych – 389.  
Liczba obiektów sklasyfikowanych – 261. 
Liczba przeprowadzonych  kontroli sanitarnych - 518.  
 

Liczba nadzorowanych obiektów w zale	 no� ci od rodzaju prowadzonej dzia
alno�ci. 

 
Wydano ogó
em 239 decyzji administracyjnych , w tym: 
- 17 decyzji merytorycznych nakazuj� cych usuni� cie stwierdzonych niezgodno� ci, w tym 1 decyzj�   
wstrzymuj� c�  prowadzenie dzia
alno� ci sklepu; 
- 5 decyzji zmieniaj� cych tre��  wydanych decyzji; 
- 12 decyzji o umorzeniu post� powania administracyjnego; 
- 39 decyzji o zatwierdzeniu zak
adu, zgodnie z art. 64 i 65 ustawy o bezpiecze� stwie � ywno� ci; 
- 37 decyzji o wykre� leniu z rejestru zak
adów; 
- 129 decyzji dotycz� cych op
at za kontrole, w wyniku których stwierdzono naruszenie wymaga�   
higienicznych i zdrowotnych na 
� czn�  sum�  14.955 z
. 
Nie by
o odwo
a�  od decyzji PPIS w Turku oraz wniosków do s� du. 
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Na
o� ono 36 mandatów karnych na 
� czn�  sum�  7.700 z
., które najcz�� ciej nak
adano za wprowadzanie 
do obrotu � rodków spo� ywczych po up
ywie terminu przydatno� ci do spo� ycia oraz za brak bie�� cej 
czysto� ci i porz� dku w obiektach.  

 

Kwoty nak
adanych mandatów karnych z podzia
em na grupy obiektów. 

 
W roku 2016 skierowano do WPWIS 3 wnioski o na
o� enie kary pieni�� nej wynikaj� ce  

z art. 103 ustawy o bezpiecze� stwie � ywno� ci i � ywienia: 
- w 2 przypadkach za prowadzenie dzia
alno� ci niezgodnie z decyzj�  zatwierdzaj� c�  wydan�  przez 
w
a� ciwego inspektora sanitarnego, WPWIS na
o� y
 na przedsi� biorców kary pieni�� ne w wysoko� ci 
800 z
 i 500 z
.  
- w 1 przypadku za prowadzenie dzia
alno� ci w handlu ruchomym bez uzyskania zgody w
a� ciwego 
inspektora sanitarnego. WPWIS na
o� y
 na przedsi� biorc�  kar�  pieni�� n�  w wysoko� ci 1.000 z
.   

Stan sanitarny nadzorowanych obiektów oceniany by
 zgodnie z jednolitymi procedurami 
urz� dowej kontroli � ywno� ci oraz materia
ów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z � ywno� ci� .  

Ogó
em stwierdzono 1 obiekt niezgodny z wymaganiami wg arkusza oceny zak
adu- ryzyko 
wysokie. W sklepie spo� ywczym - stwierdzono brak bie�� cej czysto� ci i porz� dku, brak opracowanej i 
prowadzonej dokumentacji GHP.  

Nale� y podkre� li � , � e we wszystkich obiektach � ywno� ciowo-� ywieniowych nast� puje 
sukcesywna poprawa stanu technicznego w stosunku do lat ubieg
ych. Niemniej jednak zastrze� enia 
budzi
 bie�� cy stan sanitarno-higieniczny obiektów, co skutkowa
o nak
adanymi mandatami karnymi.  

Wycofano z obrotu handlowego � rodki spo� ywcze po okresie przydatno� ci do spo� ycia b� d�  po 
up
ywie daty minimalnej trwa
o� ci z miejsc obrotu � ywno� ci�  (sklepy i kioski spo� ywcze) na 
� czn�  
kwot�  – 3.423,08 z
.  

Wp
yn� 
o 26 interwencji, w wyniku których przeprowadzono 22 kontrole w obiektach 
� ywno� ciowo-� ywieniowych. Interwencje dotyczy
y niew
a� ciwej jako� ci � rodków spo� ywczych 
zakupionych w miejscach obrotu � ywno� ci� , wydawania dzieciom i m
odzie� y przeterminowanej 
� ywno� ci, sprzeda� y pieczywa niewiadomego pochodzenia w handlu ruchomym, a tak� e niew
a� ciwego 
stanu higieniczno-sanitarnego � rodka transportu s
u�� cego do przewozu � ywych ryb oraz niew
a� ciwego 
stanu sanitarno-higienicznego w zak
adach � ywienia zbiorowego, koszyków i wózków sklepowych, 
higieny osobistej personelu w sklepach spo� ywczych. 

Na
o� ono 9 mandatów karnych na kwot�  2.300 z
 oraz skierowano do WPWIS 2 wnioski 
o na
o� enie kar pieni�� nych.  
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W okresie wakacyjnym prowadzono sanitarne kontrole weekendowe w obiektach 
gastronomicznych, tymczasowych i ruchomych dzia
aj� cych sezonowo, nad zbiornikami wodnymi  
w Przykonie i Jeziorsku. Ogó
em przeprowadzono 21 kontroli. Za niew
a� ciwy stan sanitarny na
o� ono  
5 mandatów karnych na kwot�  1.000 z
. Uchybienia stwierdzono w 9 skontrolowanych restauracjach 
i ruchomych punktach sprzeda� y. Dotyczy
y nieprawid
owego przechowywania � rodków spo� ywczych, 
braku czysto� ci pomieszcze� , brudnych urz� dze�  ch
odniczych i zamra� aj� cych. Stwierdzono przypadek 
prowadzenia dzia
alno� ci bez zgody w
a� ciwego PPIS - wys
ano do WPWIS wniosek o ukaranie 
przedsi� biorcy.  

Podsumowuj� c, z uwagi na niewielk�  ilo��  obiektów sezonowych dzia
aj� cych na terenie powiatu 
tureckiego kontrole weekendowe prowadzone s�  równie�  w obiektach sta
ych zlokalizowanych przy 
g
ównych trasach turystycznych oraz w pobli� u zbiorników wodnych. Prowadzenie tego typu kontroli 
jest potrzebne i celowe, aby zapewni�  konsumentom spo� ywanie � ywno� ci oraz jej zakup w obiektach 
spe
niaj� cych obowi� zuj� ce wymagania sanitarno - higieniczne. 

Wyniki wcze� niejszych kontroli weekendowych, które prowadzone s�  co roku w okresie 
wakacyjnym wskazuj�  na to, � e personel odpowiedzialny za stan sanitarny obiektów, g
ównie sta
ych, 
dzia
aj� cych prze ca
y rok, jest przekonany o bezkarno� ci zwi� zanej z brakiem nadzoru w dni wolne od 
pracy. W zwi� zku z powy� szym prowadzone kontrole sanitarne przyczyniaj�  si�  do zapewnienia 
bezpiecze� stwa zdrowotnego � ywno� ci. 

W roku 2016r. otrzymano ogó
em 25 powiadomie�  w ramach systemu RASFF, w tym 
10 alarmowych i 15 informacyjnych - 10 dotyczy
o zagro� e�  ze strony � ywno� ci o niew
a� ciwej jako� ci 
zdrowotnej, 13 obecno� ci nieautoryzowanych substancji w � rodku spo� ywczym - suplementach diety 
pochodz� cych z USA, 2 dotyczy
y przekrocze�  w wyrobach do kontaktu z � ywno� ci� . 

W zwi� zku z otrzymanymi powiadomieniami przeprowadzono 2 kontrole, informacje zbierano 
g
ównie drog�  telefoniczn� . Podczas kontroli oraz w trakcie prowadzenia post� powania wyja� niaj� cego 
nie stwierdzano w obrocie � rodków spo� ywczych oraz przedmiotów u� ytku opisanych  
w powiadomieniach, zosta
y one wycofane przez producentów i dystrybutorów. PPIS w Turku dokona
  
1 zg
oszenia w ramach systemu RASFF, w sprawie stwierdzenia obecno� ci pa
eczek Salmonella 
enteritidis na powierzchni skorupki jaj � wie� ych, które pakowane by
y przez ferm�  znajduj� c�  si�  na 
terenie województwa wielkopolskiego.  

Przeprowadzono 2 kontrole w sklepach kosmetycznych, podczas których dokonano oceny 
zgodno� ci oznakowania 5 opakowa�  kosmetyków z wymaganiami zawartymi w obowi� zuj� cych 
przepisach prawnych, w tym zgodno� ci z rozporz� dzeniem 655/2013. Ocena znakowania etykiet 
kosmetyków nie wykaza
a nieprawid
owo� ci. 

Odsetek obiektów niezgodnych w latach 2015-2016. 
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Opis grup obiektów w kolejno� ci od najgorszych pod wzgl� dem sanitarnym. 
Stan sanitarny grup obiektów wyra	 ony w % obiektów „niezgodnych” 

 

 
Rodzaj obiektu 

Rok 2015 Rok 2016 

Ilo �
  obiektów   
sklasyfikowanych 

(niezgodnych) 

odsetek obiektów 
niezgodnych 

Ilo �
  obiektów   
sklasyfikowanych 

(niezgodnych) 

odsetek obiektów 
niezgodnych 

Zak
ady garma� eryjne 2(1) 50% 2(0) - 

Piekarnie 17(2) 11,76% 13(0) - 

Zak
ady � ywienia zbiorowego otwarte 39 (1) 2,56% 39(0) - 

Sklepy spo� ywcze  112(2) 1,78% 120(1) 0,84% 

Wszystkie obiekty ogó
em 259(6) 2,32% 261 (1) 0,38% 

 
Sklepy spo	 ywcze 

Zgodnie z ewidencj�  s�  324 obiekty, skontrolowano 161, sklasyfikowano 120. Zatwierdzono  
 9 nowych sklepów. Przeprowadzono 245 kontroli, w tym 13 interwencyjnych.  

Wydano 34 decyzje administracyjne, w tym 8 merytorycznych, z których 1 z rygorem 
natychmiastowej wykonalno� ci, dotyczy
a unieruchomienia dzia
alno� ci zak
adu.  
 Na
o� ono 22 mandaty karne na kwot�  4.200 z
. Wed
ug arkusza oceny zak
adu 1 obiekt by
 
niezgodny z wymaganiami, uzyska
 wysok�  kategori�  ryzyka.  
 Pobrano do bada�  ogó
em 177 próbek � rodków spo� ywczych, zakwestionowano 4 próbki, w tym 
3 próbki � rodków spo� ywczych (1 suplement diety, 2 � rodki spo� ywcze ogólnego spo� ycia – kapusta 
kiszona) ze wzgl� du na niew
a� ciwe znakowanie oraz 1 próbk�  jaj konsumpcyjnych ze wzgl� du na 
obecno��  pa
eczek Salmonella enteritidis.  

Z obrotu handlowego wycofano artyku
y spo� ywcze po okresie przydatno� ci do spo� ycia b� d�  
up
ywie daty minimalnej trwa
o� ci na sum�  3.018,29 z
. 

W 312 sklepach wdro� ono zasady GHP, w tym w 80 zosta
 wdro� ony system HACCP.  
W 13 obiektach przeprowadzono kontrole w zakresie wprowadzania do sprzeda� y suplementów 

diety i � rodków spo� ywczych specjalnego przeznaczenia � ywieniowego. Dokonano oceny znakowania 
etykiet 32 produktów, w tym 30 suplementów diety i 2 � rodków spo� ywczych specjalnego przeznaczenia 
� ywieniowego. W wyniku kontroli etykiet zakwestionowano 2 produkty. 

W 11 sklepach oceniono pod wzgl� dem znakowania o� wiadczeniami � ywieniowymi  
i zdrowotnymi 22 etykiety � rodków spo� ywczych. W przypadku 2 etykiet suplementów diety stwierdzono 
niezgodno��  w zakresie znakowania o� wiadczeniami � ywieniowymi i zdrowotnymi. 

Sklepy spo� ywcze stanowi�  35,4% nadzorowanych obiektów. Ich wielko��  i stan sanitarny jest 
zró� nicowany. W� ród 324 sklepów tzw. du� e stanowi�  6,5% ogó
u sklepów ( 1 hipermarket (Tesco),  
1 supermarket (Kaufland) oraz 19 marketów). Przewa� aj�  sklepy ma
e zlokalizowane g
ównie na 
terenach wiejskich, w których stwierdzano najwi� cej uchybie� , tj. brak: porz� dku i bie�� cej czysto� ci, 
bie�� cych zapisów w zakresie kontroli wewn� trznej, specjalistycznego preparatu do dezynfekcji 
powierzchni kontaktuj� cych si�  z � ywno� ci� , segregacji w urz� dzeniach ch
odniczych i zamra� aj� cych, 
pracowniczych bada�  lekarskich do celów sanitarno-epidemiologicznych.  

W roku 2016 skierowano do WPWIS 1 wniosek o na
o� enie kary pieni�� nej, za prowadzenie 
dzia
alno� ci niezgodnie z decyzj�  zatwierdzaj� c�  wydan�  przez w
a� ciwego inspektora sanitarnego. 
WPWIS na
o� y
 na przedsi� biorc�  kar�  pieni�� n�  w wysoko� ci 500 z
.  
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Wytwórnie lodów  
 Wed
ug ewidencji s�  2 wytwórnie lodów, zosta
y skontrolowane i sklasyfikowane. Zak
ady by
y 
zgodne z wymaganiami, uzyska
y niskie ryzyko. Wdro� ono GHP i GMP oraz system HACCP.  
W jednej wytwórni prowadzona jest produkcja 10 rodzajów lodów w opakowaniach jednostkowych. 
Pobrano do bada�  5 próbek lodów tradycyjnych z udzia
em mleka, wynik niekwestionowany. Drugi 
zak
ad jest niewielki, prowadzi produkcj�  lodów tradycyjnych wraz ze sprzeda��  bezpo� redni� . 
Automaty do lodów 

Wed
ug ewidencji jest 16 automatów, skontrolowano 15 i sklasyfikowano 13. Przeprowadzono 
16 kontroli. Zatwierdzono 2 nowe punkty sprzeda� y lodów z automatu. Ocenione zak
ady by
y zgodne 
z wymaganiami, 12 zak
adów zaliczono do kategorii niskiego ryzyka, 1 do ryzyka � redniego. Wydano 
3 decyzje administracyjne. W 13 obiektach wdro� ono GHP i GMP, w tym w 2 obiektach system HACCP.  
 Na 2016r. w ramach monitoringu nie zaplanowano poboru próbek lodów z automatu do bada�  
mikrobiologicznych. Próbki, przed rozpocz� ciem sezonu,  zbadano w ramach bada�  w
a� cicielskich  
w kierunku obecno� ci pa
eczek Salmonella spp., Listeria monocytogenes i liczby Enterobacteriaceae. 
Piekarnie 

W wi� kszo� ci to ma
e zak
ady rzemie� lnicze, prowadz� ce niedu��  produkcj�  pieczywa, g
ównie 
na rynek lokalny. Zgodnie z ewidencj�  jest 17 zak
adów, skontrolowano i sklasyfikowano 13, natomiast  
4 nie zosta
y skontrolowane. Przeprowadzono 19 kontroli sanitarnych. Wszystkie obiekty by
y zgodne 
z wymaganiami, uzyska
y niskie ryzyko, wdro� y
y GHP i GMP oraz system HACCP.  
 Wydano 6 decyzji administracyjnych, w tym 3 merytoryczne. Za niew
a� ciwy stan sanitarno-
higieniczny pomieszcze�  i sprz� tu na
o� ono 1 mandat karny na kwot�  300 z
. 

Nadzorowane obiekty charakteryzuj�  si�  zró� nicowanym stanem sanitarno-technicznym. Niektóre 
zak
ady ze wzgl� dów technicznych nie maj�  mo� liwo� ci przeprowadzenia rozbudowy i modernizacji,  
jednak nast� puje poprawa warunków sanitarno-technicznych polegaj� ca na zwi� kszeniu funkcjonalno� ci. 
Sukcesywnie ulega wymianie park maszynowy, dokonuje si�  modernizacji urz� dze�  i sprz� tu s
u�� cego 
do produkcji wyrobów piekarniczych. Nast� puje wzrost � wiadomo� ci przedsi� biorców w kierunku 
zapewnienia lepszej jako� ci i bezpiecze� stwa zdrowotnego produkowanych wyrobów. Na popraw�  stanu 
sanitarno-higienicznego wp
ywa równie�  prawid
owo wdro� ony i przestrzegany system HACCP. 

Najcz�� ciej stwierdzane nieprawid
owo� ci: zawilgocenia na � cianach i sufitach, zniszczony sprz� t 
produkcyjny, brak bie�� cych zapisów w dokumentacji kontroli wewn� trznej zgodnie z zasadami 
GHP/GMP i HACCP.  

W zak
adach wprowadzono zmiany w zakresie znakowania wyrobów piekarniczych zgodnie 
z rozporz� dzeniem Nr 1169/2011. 
Ciastkarnie 

Wed
ug ewidencji s�  4 obiekty, wszystkie skontrolowano, sklasyfikowano, przeprowadzono 
4 kontrole sanitarne. Wszystkie by
y zgodne z wymaganiami, uzyska
y nisk�  kategori�  ryzyka. Zak
ady 
wdro� y
y zasady GHP i GMP oraz system HACCP. 
Przetwórnie owocowo – warzywne 

Wed
ug ewidencji, skontrolowano i sklasyfikowano 1 obiekt, by
 zgodny z wymaganiami, uzyska
 
nisk�  kategori�  ryzyka. Jest to ma
a firma rodzinna, która prowadzi dzia
alno��  2 razy w tygodniu. 
Przeprowadzono 1 kontrol�  sanitarn� , podczas której stwierdzono nieprawid
owo� ci tj. brak bada�  
w
a� cicielskich produkowanego asortymentu oraz brak na etykietach udost� pnionej informacji 
o alergenach w oferowanych do sprzeda� y surówkach. Nieprawid
owo� ci usuni� to. Zak
ad posiada 
wdro� one zasady GHP i GMP oraz system HACCP. Na podstawie analizy etykiet produkowanych 
surówek nie stwierdzono stosowania o� wiadcze�  � ywieniowych i zdrowotnych.  
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Wytwórnie naturalnych wód mineralnych, naturalnych wód � ródlanych i sto
owych 
W ewidencji 1 obiekt, który skontrolowano i sklasyfikowano - zgodny z wymaganiami. Zak
ad 

posiada wdro� one zasady GHP i GMP oraz system HACCP, prowadzi dzia
alno��  w zakresie produkcji 
wód � ródlanych oraz napojów gazowanych i niegazowanych. Wyposa� ony jest w 2 linie technologiczne. 
Laboratorium zak
adowe prowadzi oznaczenia parametrów mikrobiologicznych wody surowej oraz w 
ró� nych punktach podczas procesu technologicznego.  

Na podstawie analizy etykiet wód i napojów nie stwierdzono stosowania o� wiadcze�  
� ywieniowych i zdrowotnych.  
Zak
ady garma	 eryjne 

Zgodnie z ewidencj�  s�  2 obiekty, zosta
y skontrolowane i sklasyfikowane - zgodne  
z wymaganiami, uzyska
y niskie ryzyko. Jeden zak
ad produkuje wyroby garma� eryjne i kulinarne 
mro� one, a drugi wyroby garma� eryjne ch
odzone. Do produkcji stosuj�  mi� dzy innymi farsz mi� sny – 
mi� so przetworzone, po obróbce termicznej. Dostawca farszu mi� snego jest pod nadzorem WIS. 

W zak
adzie produkuj� cym wyroby ch
odzone stwierdzono brak bada�  w
a� cicielskich na 
produkowany asortyment. Przedsi� biorca okaza
 sprawozdanie z bada�  asortymentu uj� tego 
w harmonogramie. Zak
ady posiadaj�  wdro� one zasady GHP i GMP oraz system HACCP.  
Wytwórnie suplementów diety 
 Zgodnie z ewidencj�  jest 1 wytwórnia, zosta
a skontrolowana i sklasyfikowana - zgodny  
z wymaganiami, uzyska
 niskie ryzyko, posiada dokumentacje GHP, GMP i system HACCP. 

Zak
ad prowadzi niewielk�  produkcj�  jednego suplementu diety na koncesji USA, konfekcjonuje  
i dystrybuuje suplementy diety importowane z USA. Prowadzi równie�  ich sprzeda�  internetow� .  

Stwierdzono niew
a� ciwe znakowanie w zakresie okre� lenia daty minimalnej trwa
o� ci, które 
zosta
y usuni� te. Na stronie internetowej zak
adu w zakresie suplementu diety stwierdzono 
nieprawid
owo� ci w informacjach o charakterze o� wiadcze�  � ywieniowych niezgodnie  
z rozporz� dzeniem  1924/2006. Nieprawid
owo� ci usuni� to. 
Wytwórnie substancji dodatkowych 

Zgodnie z ewidencj�  s�  4 zak
ady, wszystkie skontrolowano i sklasyfikowano. Zak
ady by
y 
zgodne z wymaganiami, wszystkie uzyska
y nisk�  kategori�  ryzyka.  

W rejestrze s�  zak
ady produkuj� ce: 
- polepszacze do pieczywa oraz sos do pizzy w formie sypkiej,  
- zakwasy piekarskie i mieszanki do produkcji pieczywa g
ównie w postaci past i proszku, 
- azotynow�  sól pekluj� c�  oraz konfekcjonuj� ce sól spo� ywcz� ,  
- stabilizatory na bazie surowców skrobiowych, mlecznych i hydrokoloidów, 
Wszystkie zak
ady s�  niewielkie, posiadaj�  wdro� one systemy GHP/GMP i system HACCP. W
a� ciciele 
posiadaj�  badania mikrobiologiczne, w tym badania trwa
o� ciowe oraz fizykochemiczne (zawarto��  
metali ci�� kich) produkowanych wyrobów. 
Inne wytwórnie 	 ywno�ci  

Wed
ug ewidencji jest 36 obiektów, skontrolowano 4. Przeprowadzono 4 kontrole, w tym  
1 wspóln�  z organem IO�  i PIORiN w gospodarstwie rolnym prowadz� cym dzia
alno��  w zakresie 
produkcji podstawowej i dostaw bezpo� rednich. W 2016r. wpisano do rejestru zak
adów 7 gospodarstw 
prowadz� cych dzia
alno��  w ramach produkcji pierwotnej i dostaw bezpo� rednich oraz 1 zak
ad 
produkuj� cy i wprowadzaj� cy do obrotu dodatki do � ywno� ci w formie gazów technicznych tj. argon, 
azot, tlen, dwutlenek w� gla oraz mieszaniny tych gazów. Zatwierdzono 1 zak
ad produkuj� cy mixy ziaren 
i mieszanki cukierniczo piekarskie. W 3 zak
adach wdro� ono zasady GHP i GMP w 2 system HACCP. 

Zak
ad zajmuj� cy si�  konfekcjonowaniem herbaty i zió
 zawiesi
 dzia
alno��  na ca
y rok. 
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Kioski spo	 ywcze 
Wed
ug ewidencji jest 16 obiektów, w tym na targowisku w Turku 14 kiosków bran� y spo� ywczej. 

Skontrolowano 5, sklasyfikowano 4, wszystkie na targowisku. Przeprowadzono 9 kontroli, w tym 
1 interwencyjn�  dotycz� c�  sprzeda� y � rodków spo� ywczych o niew
a� ciwej jako� ci zdrowotnej.  
Ocenione kioski by
y zgodne z wymaganiami. Wydano 1 decyzj�  administracyjn� . Na
o� ono 3 mandaty 
karne na kwot�  900 z
. Z obrotu handlowego wycofano artyku
y spo� ywcze po okresie przydatno� ci do 
spo� ycia b� d�  up
ywie daty minimalnej trwa
o� ci na kwot�  404,79 z
. Najcz�� ciej spotykane uchybienia: 
wprowadzanie do obrotu artyku
ów spo� ywczych po up
ywie terminu przydatno� ci do spo� ycia, brak 
zabezpieczenia wyrobów w� dliniarskich przed zanieczyszczeniami od strony klienta, przechowywanie 
� rodków spo� ywczych wymagaj� cych ch
odzenia, g
ównie wyrobów w� dliniarskich poza urz� dzeniem 
ch
odniczym niezgodnie z zaleceniem producenta. W 16 obiektach wdro� one zosta
y zasady GHP.  
Magazyny hurtowe  

Wed
ug ewidencji 16 obiektów (w tym 1 hurtownia suplementów diety), skontrolowano 11, 
sklasyfikowano 9. Przeprowadzono 16 kontroli, w tym 1 kontrol�  graniczn�  w miejscu magazynowania. 
Ocenione obiekty by
y zgodne z wymaganiami, we wszystkich wdro� ono zasady GHP, w tym w 6 system 
HACCP. Pobrano do bada�  laboratoryjnych 5 próbek � ywno� ci, nie zdyskwalifikowano � adnej próbki. 
Wydano 2 decyzje administracyjne. Na
o� ono 1 mandat karny na kwot�  100 z
. W hurtowni suplementów 
diety przeprowadzono 2 kontrole, w tym 1 kontrol�  graniczn�  suplementów w miejscu ich  
magazynowania. Na wniosek przedsi� biorcy wydano 1 � wiadectwo spe
nienia wymaga�  zdrowotnych 
przez � rodek spo� ywczy. Suplementy diety dostarczane s�  w kartonach, beczkach i mauzerach spedycj�  
morsk�  i drogow�  z USA.  
Obiekty ruchome i tymczasowe 

Wed
ug ewidencji jest 79 obiektów, skontrolowano 13. Przeprowadzono 16 kontroli sanitarnych, 
w tym 4 kontrole interwencyjne, wszystkie dotyczy
y sprzeda� y � rodków spo� ywczych w niew
a� ciwych 
warunkach sanitarnych. Zatwierdzono 7 nowych obiektów. W 15 obiektach (g
ównie punkty ma
ej 
gastronomii w przyczepach campingowych) wdro� ono zasady GHP i GMP.  

W miesi� cach letnich przeprowadzono 7 kontroli „weekendowych”- w dni wolne od pracy,  
godzinach popo
udniowych w punktach gastronomicznych nad zbiornikami wodnymi. 
 Na
o� ono 3 mandaty karne na kwot�  600 z
. Wydano 3 decyzje merytoryczne. Skierowano do 
WPWIS 1 wniosek o na
o� enie kary pieni�� nej za prowadzenie dzia
alno� ci bez decyzji zatwierdzaj� cej 
wydanej przez w
a� ciwego inspektora sanitarnego. WPWIS na
o� y
 na przedsi� biorc�  kar�  pieni�� n�   
w wysoko� ci 1.000z
.  

Najcz�� ciej spotykane uchybienia to brak: specjalistycznego preparatu do dezynfekcji 
powierzchni kontaktuj� cych si�  z � ywno� ci� , bie�� cej czysto� ci i porz� dku w obiektach, dost� pu do 
wydzielonego pomieszczenia wc dla personelu punktu ruchomego, dokumentów potwierdzaj� cych 
pochodzenie � rodków spo� ywczych, oraz niew
a� ciwy stan sanitarno-higieniczny wyposa� enia i sprz� tu. 
� rodki transportu  
 Wed
ug ewidencji jest 101 � rodków transportu. Skontrolowano i zatwierdzono – 13 samochodów 
dostawczych. W tej grupie obiektów nie stwierdzono uchybie� . W
a� ciciele � rodków transportu prowadz�  
kontrol�  wewn� trzn�  w ramach GHP.   
Inne obiekty obrotu 	 ywno� ci�  

Wed
ug ewidencji jest 88 obiektów, skontrolowano 1. Zatwierdzono 1 nowy obiekt, wpisano do 
rejestru 9 zak
adów, tj. apteki, dostawców bezpo� rednich, stoisko spo� ywcze w sklepie 
wielkopowierzchniowym. Do ww. grupy obiektów wpisano do rejestru 30 zak
adów produkcji pierwotnej 
prowadz� cych dzia
alno��  w ramach dostaw bezpo� rednich. 
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Zak
ady 	 ywienia zbiorowego otwarte, w tym zak
ady ma
ej gastronomii  
Zgodnie z ewidencj�  s�  104 obiekty, w tym 36 punktów ma
ej gastronomii. Skontrolowano 

67 zak
adów, sklasyfikowano 51. Zatwierdzono 8 obiektów, w tym 3 zak
ady ma
ej gastronomii. 
Wszystkie obiekty by
y zgodne z wymaganiami, w tym 38 uzyska
o niskie ryzyko, natomiast 13 ryzyko 
� rednie. Przeprowadzono 85 kontroli, w tym 3 interwencyjne. Wydano 16 decyzji administracyjnych, 
w tym 4 decyzje merytoryczne. Na
o� ono 6 mandatów karnych na sum�  1.600 z
.  

W 53 obiektach oceniono aktualn�  sytuacj�  w zakresie realizacji ustawy o ochronie zdrowia przed 
nast� pstwami u� ywania tytoniu i wyrobów tytoniowych. We wszystkich skontrolowanych obiektach 
ustawa jest realizowana, w tym w 3 zak
adach z wykorzystaniem sal dla osób pal� cych. 

W 96 obiektach wdro� ono zasady GHP i GMP, w 39 obiektach system HACCP. Skontrolowane 
zak
ady, które nie wdro� y
y zasad GHP/GMP to g
ównie sale bankietowe, które organizuj�  tylko imprezy 
okoliczno� ciowe oraz obiekty nowo otwarte. 

Najcz�� ciej stwierdzane nieprawid
owo� ci to brak: segregacji asortymentowej w urz� dzeniach 
ch
odniczych, prowadzenia bie�� cych zapisów w dokumentacji dotycz� cej kontroli wewn� trznej zgodnie 
z GHP i GMP, bie�� cej czysto� ci i porz� dku w pomieszczeniach kuchni udost� pnionej dla klienta, 
informacji na temat alergenów wchodz� cych w sk
ad oferowanych do sprzeda� y potraw i posi
ków, oraz 
u� ywanie do produkcji zniszczonego sprz� tu produkcyjnego i urz� dze� .  
Zak
ady 	 ywienia zbiorowego zamkni� te 

Zgodnie z ewidencj�  s�  83 obiekty, skontrolowano 68, sklasyfikowano 33 obiekty. 
Przeprowadzono 71 kontroli sanitarnych, w tym 3 interwencyjne dotycz� ce niew
a� ciwego 
przechowywania � rodków spo� ywczych w bufecie przy zak
adzie pracy. Zatwierdzono 2 obiekty – 1 
sto
ówk�  przedszkoln�  i 1 sto
ówk�  w � 
obku, prowadz� ce � ywienie w systemie cateringowym. 
Wszystkie obiekty by
y zgodne z wymaganiami. Wydano 1 decyzj�  administracyjn� . W 69 zak
adach 
wdro� ono zasady GHP i GMP, w 35 system HACCP.  

Spo� ród 66 nadzorowanych sto
ówek w obiektach nauczania i wychowania, 28 prowadzi
o 
� ywienie dzieci w ramach cateringu z firm zewn� trznych posiadaj� cych pozytywn�  opini�  organu PIS, 
w tym: 19 sto
ówek szkolnych, 5 przedszkolnych, 3 � 
obki, 1 sto
ówka w domu dziecka, co stanowi 
ogó
em 42,4%.  

 
Liczba obiektów prowadz� cych � ywienie w ramach cateringu w roku 2016. 
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	 ywienie zbiorowe zamkni� te jest szczególnie wa� nym elementem podstawowej formy 
wy� ywienia dla okre� lonych � rodowisk (pacjentów zak
adu opieku� czo-leczniczego, dzieci w szko
ach 
i przedszkolach, wychowanków domów dziecka). 

Skierowano do WPWIS wniosek o na
o� enie kary pieni�� nej, za prowadzenie dzia
alno� ci 
niezgodnie z decyzj�  zatwierdzaj� c�  wydan�  przez w
a� ciwego inspektora sanitarnego. WPWIS na
o� y
 
na przedsi� biorc�  kar�  pieni�� n�  w wysoko� ci 800 z
.  

W roku 2016 zanotowano 2 ogniska zatru�  pokarmowych w � ywieniu indywidualnym 
w � rodowiskach domowych wywo
ane przez pa
eczki Salmonella, w zwi� zku z tym pobrano do bada�  
mikrobiologicznych 2 próbki jaj � wie� ych, uzyskano wyniki niekwestionowane. 
sto
ówki pracownicze 

Wed
ug ewidencji – 1 obiekt zosta
 skontrolowany i sklasyfikowany. Obiekt by
 zgodny  
z wymaganiami, wdro� ono zasady GHP/GMP i system HACCP.  
bloki 	 ywienia w szpitalach w systemie cateringowym 

W ewidencji jest 1 zak
ad opieku� czo-leczniczy, zosta
 skontrolowany. Nie stwierdzono uchybie� .  
bloki 	 ywienia w domach opieki spo
ecznej 
 Wed
ug ewidencji s�  4 obiekty, skontrolowano 3. S�  to domy dziennego pobytu, gdzie 
podopieczni wykonuj�  zaj� cia terapeutyczne pod opiek�  wychowawców oraz posi
ki w ramach zaj��   
w pracowni kulinarnej.   
sto
ówki w 	 
obkach i domach ma
ego dziecka 
 Wed
ug ewidencji s�  4 obiekty, skontrolowano 3, sklasyfikowano 1. Przeprowadzono 3 kontrole. 
Sklasyfikowany obiekt by
 zgodny z wymaganiami. W 3 obiektach - � 
obki prywatne, prowadzone jest 
� ywienie dzieci w ramach cateringu z firm posiadaj� cych pozytywne decyzje zatwierdzaj� ce wydane 
przez PPIS w Turku. W 3 zak
adach wdro� ono zasady GHP/ GMP oraz w 1 system HACCP. 
sto
ówki szkolne 
 Wed
ug ewidencji - 33 obiekty, skontrolowano 31, w tym prowadz� cych dzia
alno��  w ramach 
cateringu - 17, sklasyfikowano 14 obiektów prowadz� cych przygotowywanie posi
ków od podstaw. 
Przeprowadzono 31 kontroli sanitarnych, w tym 17 w zak
adach prowadz� cych � ywienie w systemie 
cateringowym. Wszystkie obiekty by
y zgodne  z wymaganiami, uzyska
y niskie ryzyko. W 33 zak
adach 
wdro� ono zasady GHP/ GMP , a w 16 system HACCP. Ogó
em 19 zak
adów prowadzi
o � ywienie 
uczniów w ramach cateringu z firm posiadaj� cych zgod�  na prowadzenie tego typu dzia
alno� ci.  
sto
ówki przedszkolne 
 Wed
ug ewidencji - 22 obiekty, skontrolowano 20 i sklasyfikowano 17. Przeprowadzono  
20 kontroli. Wszystkie obiekty by
y zgodne z wymaganiami, uzyska
y niskie ryzyko. Zatwierdzono  
1 sto
ówk�  przedszkoln�  prowadz� c�  � ywienie dzieci w ramach cateringu. W 22 zak
adach wdro� ono 
zasady GHP i GMP, w 17 system HACCP. Ogó
em 5 zak
adów prowadzi � ywienie dzieci w ramach 
cateringu z firm posiadaj� cych zgod�  na prowadzenie tego typu dzia
alno� ci.  
sto
ówki w domach dziecka i m
odzie	 y 

Zgodnie z ewidencj�  - 1 obiekt, skontrolowano 1. � niadania i kolacje dzieci i m
odzie�  
przygotowuj�  w aneksach kuchennych, natomiast dania obiadowe dowo� one s�  przez firm�  cateringow� . 
Stan sanitarno-techniczny aneksów kuchennych niekwestionowany. 
inne zak
ady 	 ywienia 
 Wed
ug ewidencji - 11obiektów, w tym 9 bloków � ywienia w gospodarstwach agroturystycznych, 
1 pensjonat, 1 dom dla dzieci i m
odzie� y. Skontrolowano 3 obiekty, przeprowadzono 6 kontroli, w tym 
3 interwencyjne. 
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Wytwórnie materia
ów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z 	 ywno� ci�  
 Zgodnie z ewidencj�  s�  4 obiekty. Skontrolowano i sklasyfikowano 3, przeprowadzono 4 kontrole. 
W 3 zak
adach wdro� ono zasady GHP i GMP w 2 - system HACCP. Pod nadzorem s� : 1 wytwórnia 
kubków plastikowych jednorazowego u� ytku, 1 zak
ad produkcji opakowa�  drewnianych, 2 zak
ady 
produkcji (wycinania) kartonów. Wydano 1 decyzj�  administracyjn� .  
Miejsca obrotu materia
ami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z 	 ywno� ci�  

Zgodnie z ewidencj�  jest 5 obiektów - sklepów, które prowadz�  sprzeda�  opakowa�  
jednorazowego u� ytku. Przeprowadzono 1 kontrol� . Stan sanitarno-higieniczny obiektu bez zastrze� e� .  
Jako�
  zdrowotna krajowych � rodków spo	 ywczych  

Próbki badane by
y w laboratorium PSSE w Koninie w zakresie bada�  mikrobiologicznych 
i w WSSE w Poznaniu w zakresie bada�  fizykochemicznych. 

Ogó
em pobrano 197 próbek, w tym: 190 próbek � ywno� ciowych, 4 próbki przedmiotów u� ytku 
(
opatki z czarnego nylonu, deski drewniane) oraz 3 próbki kosmetyków. W ramach urz� dowej kontroli 
� ywno� ci oraz w ramach monitoringu i urz� dowej kontroli � ywno� ci pobrano 190 próbek. W ramach 
monitoringu pobrano 7 próbek.  

Do bada�  fizykochemicznych pobrano ogó
em 65 próbek.  
Do bada�  mikrobiologicznych pobrano ogó
em 132 próbki, w tym 129 próbek � ywno� ci i 3 próbki 

kosmetyków.  
W grupie 197 pobranych próbek znajduje si� : 

- 191 próbek pobranych wed
ug harmonogramu poboru próbek na 2016r., w tym 3 próbki kosmetyków; 
- 6 próbek pobranych dodatkowo, w tym 2 próbki jaj � wie� ych w zwi� zku z wyst� pieniem 2 ognisk 
zatrucia pokarmowego w gospodarstwie domowym; 2 próbki jaj konsumpcyjnych w zwi� zku ze 
zg
oszeniami w systemie RASFF, 1 próbka suplementu diety do bada�  w kierunku wykrywania obecno� ci 
niedeklarowanych substancji aktywnych; 1 próbka soku wzbogaconego w ramach urz� dowej kontroli 
� ywno� ci.  

Zakwestionowano ogó
em 4 próbki, w tym: 
- 3 próbki � rodków spo� ywczych (1 suplement diety, 2 � rodki spo� ywcze ogólnego spo� ycia – kapusta 
kiszona) ze wzgl� du na niew
a� ciwe znakowanie, 
- 1 próbk�  jaj konsumpcyjnych ze wzgl� du na obecno��  pa
eczek Salmonella enteritidis na skorupce 
(wymaz) - zg
oszono do systemu RASFF. 

Ponadto stwierdzono w 5 próbkach ciast kremowych - z kremem poddanym obróbce termicznej, 
obecno��  bakterii z grupy Bacillus cereus, co mog
o � wiadczy�  o nie zachowaniu re� imu sanitarnego 
podczas procesu produkcji lub nie zachowaniu prawid
owych warunków ch
odniczych podczas 
przechowywania  i transportu. Próbki z uwagi na brak podstaw prawnych nie zosta
y zakwestionowane. 

Podczas 13 kontroli w sklepach dokonano oceny znakowania etykiet 32 opakowa�  produktów, 
w tym 30 suplementów diety (zakwestionowano 2 produkty ze wzgl� du na nieprawid
owe znakowanie) 
 i 2 � rodków spo� ywczych specjalnego przeznaczenia � ywieniowego 

Ponadto przeprowadzono kontrol�  1 zak
adu produkuj� cego, konfekcjonuj� cego i prowadz� cego 
sprzeda�  suplementów diety importowanych z USA oraz kontrol�  1 portalu internetowego nale�� cego do 
ww. producenta w ramach nadzoru nad bezpiecze� stwem suplementów diety. Dokonano oceny 3 etykiet 
suplementów diety oraz oceniono informacje na stronie internetowej dotycz� ce 4 suplementów diety.  

Na etykiecie opakowa�  dwóch suplementów diety data minimalnej trwa
o� ci oznaczona by
a 
niew
a� ciwie, nieprawid
owo��  zosta
a usuni� ta. Na stronie internetowej w przypadku 1 produktu 
przedsi� biorca umie� ci
 informacje o charakterze o� wiadcze�  � ywieniowych niezgodnie  
z rozporz� dzeniem Nr 1924/2006. Powy� sza nieprawid
owo��  zosta
a usuni� ta.  
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W 11 miejscach obrotu oceniono pod wzgl� dem znakowania o� wiadczeniami � ywieniowymi 
i zdrowotnymi 22 etykiety opakowa�  � rodków spo� ywczych, w tym 12 suplementów diety. Ponadto 
przeprowadzono 28 kontroli sanitarnych w zak
adach produkcyjnych w zakresie mi� dzy innymi 
stosowania rozporz� dzenia Nr 1924/2006 w sprawie o� wiadcze�  � ywieniowych i zdrowotnych 
dotycz� cych � ywno� ci. W zak
adach nie stosuje si�  na etykietach informacji o charakterze o� wiadcze�  
� ywieniowych i zdrowotnych. 

Prowadzono dzia
ania w zakresie oceny zgodno� ci � rodków spo� ywczych z rozporz� dzeniem 
Nr 953/2009 w sprawie substancji, które mog�  by�  dodawane w szczególnych celach od� ywczych do 
� rodków spo� ywczych specjalnego przeznaczenia � ywieniowego z uwzgl� dnieniem substancji 
zabronionych w sporcie spo� ród wymienionych w li� cie substancji i metod zabronionych w 2016r., 
publikowanej przez � wiatow�  Agencj�  Antydopingow� . Przeprowadzono 1 kontrol�  sanitarn�  w miejscu 
obrotu suplementami diety oraz � rodkami spo� ywczymi specjalnego przeznaczenia � ywieniowego, 
podczas której dokonano oceny znakowania 3 preparatów w zakresie zgodno� ci � rodków spo� ywczych 
z ww. rozporz� dzeniem. Nie stwierdzono nieprawid
owo� ci w zakresie kontroli sk
adu i oznakowania. 
Ocena sposobu 	 ywienia  

Ogó
em oceniono 32 jad
ospisy w 32 obiektach � ywienia zbiorowego zamkni� tego. Ogó
em 
uzyskano 10 jad
ospisów nieprawid
owych, w tym 9 jad
ospisów z b
� dami oraz 1 z
y z uwagi na: 
stosowanie sma� enia jako techniki sporz� dzania II da�  cz�� ciej ni�  1 raz w tygodniu: brak mleka  
i przetworów mlecznych przy wystarczaj� cej ilo� ci � niada� , brak porcji ryby w jednym tygodniu 
dekadówki, zbyt niski udzia
 owoców przy posi
kach obiadowych, niski udzia
 warzyw surowych przy 
posi
kach obiadowych, zbyt niski udzia
 bia
ka zwierz� cego w posi
kach obiadowych. 

W sto
ówce w � 
obku oceniono teoretycznie sposób � ywienia i uzyskano jad
ospis prawid
owy.  
W 14 sto
ówkach szkolnych (szko
y podstawowe, gimnazja) oceniono 14 jad
ospisów. Stwierdzono 
9 jad
ospisów prawid
owych, 1 z
y i 4 z b
� dami, z uwagi na brak porcji ryby w jednym tygodniu 
dekadówki, zbyt niski udzia
 owoców przy posi
kach obiadowych, niski udzia
 warzyw surowych przy 
posi
kach obiadowych, stosowanie sma� enia jako techniki sporz� dzania II da�  cz�� ciej ni�  1 raz  
w tygodniu, zbyt niski udzia
 bia
ka zwierz� cego w posi
kach obiadowych. 

Z uwagi na nisk�  stawk�  � ywieniow�  w placówkach szkolnych podawane s�  obiady 
jednodaniowe, bardzo cz� sto tylko w formie zupy lub II dania - w ramach do� ywiania. 

W 17 sto
ówkach przedszkolnych dokonano oceny 17 jad
ospisów, 12 oceniono jako prawid
owe, 
5 z b
� dami z uwagi na: stosowanie sma� enia jako techniki sporz� dzania II da�  cz�� ciej ni�  1 raz  
w tygodniu, brak mleka i przetworów mlecznych przy wystarczaj� cej ilo� ci � niada� , brak porcji ryby  
w jednym tygodniu dekadówki, zbyt niski udzia
 owoców przy posi
kach obiadowych, niski udzia
 
warzyw surowych przy posi
kach obiadowych.  

Nieprawid
owa ocena jad
ospisu zwi� zana by
a z nisk�  stawk�  � ywieniow�  przypadaj� c�  na jedno 
dziecko oraz z trudno�ciami w dostosowaniu sto
ówek szkolnych i przedszkolnych do wymogów 
rozporz� dzenia Ministra Zdrowia w sprawie grup � rodków spo� ywczych przeznaczonych do sprzeda� y 
dzieciom i m
odzie� y w jednostkach systemu o� wiaty oraz wymaga� , jakie musz�  spe
nia�  � rodki 
spo� ywcze stosowane w ramach � ywienia zbiorowego dzieci i m
odzie� y w tych jednostkach. Po zmianie 
prawnej, z
agodzeniu wymaga� , z dniem 01 wrze� nia 2016r. jad
ospisy uleg
y poprawie.  
Nale� y podkre� li � , � e liczba obiektów korzystaj� cych z us
ug cateringowych utrzymuje si�  na wysokim 
poziomie, podobnym do roku 2015. Spo� ród 66 placówek nauczania i wychowania - 28 zak
adów 
prowadzi
o � ywienie dzieci w ramach cateringu przez firmy posiadaj� ce zgod�  na prowadzenie tego typu 
dzia
alno� ci - 19 sto
ówek szkolnych, 5 sto
ówek przedszkolne, 3 � 
obki, 1 dom dla dzieci i m
odzie� y.  
Kontrole prowadzono wspólnie z pracownikami pionu higieny dzieci i m
odzie� y. 
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Informacja o wspó
pracy z innymi jednostkami kontrolnymi, organizacjami  konsumenckimi, 
� rodkami masowego przekazu 

W ramach wspó
pracy z Inspekcj�  Weterynaryjn�  przekazywano dokumentacj�  spraw do 
inspektoratów w Kole, Zgierzu i Rawiczu zgodnie z w
a� ciwo� ci� , dotycz� c� : sprzeda� y mi� sa  
i wyrobów w� dliniarskich bez znakowania oraz brakiem dokumentów potwierdzaj� cych ich pochodzenie, 
w zwi� zku z interwencj�  klienta na  niew
a� ciw�  jako��  fileta z kurczaka, kwestionowanym wynikiem 
bada�  jaj kurzych konsumpcyjnych na powierzchni, których stwierdzono obecno��  pa
eczek bakterii 
Salmonella enteritidis (zakwestionowane jaja zosta
y zg
oszone w systemie RASFF). 

Do Powiatowego Inspektoratu Weterynarii w Turku wyst� piono z pro� b�  o podj� cie wspólnych 
dzia
a�  kontrolnych w sprawie wyst� powania przypadków Afryka� skiego Pomoru � wi�  (ASF).  

W ramach wspó
pracy z Inspekcj�  Sanitarn�  w Kole, Opolu, 	odzi, Wadowicach, Pruszkowie,  
przekazywano dokumentacj�  spraw zgodnie z w
a� ciwo� ci� . Sprawy dotyczy
y ruchomego punktu 
sprzeda� y, interwencji, kwestionowanego wyniku bada�  suplementu diety, kwestionowanych ocen 
znakowania etykiet suplementów diety. 

W ramach wspó
pracy z Wojewódzkim Inspektoratem Ochrony � rodowiska i Pa� stwow�  
Inspekcja Ochrony Ro� lin i Nasiennictwa przeprowadzono 1 wspóln�  kontrol�  w gospodarstwie rolnym 
prowadz� cym dzia
alno��  w zakresie produkcji pierwotnej i dostaw bezpo� rednich (pobór próbek sa
aty). 

Przedsi� biorstwu Gospodarki Komunalnej i Mieszkaniowej Sp. z o.o. w Turku udzielono 
informacji na temat wymaganych prawem pozwole�  (decyzja zatwierdzaj� ca) oraz spe
nienia wymaga�  
sanitarno-higienicznych przez obiekt prowadz� cy dzia
alno��  gastronomiczn� . 

Do Wojewódzkiego Inspektoratu Inspekcji Handlowej przekazano interwencj�  konsumenta na 
niew
a� ciw�  jako� ci zupy gulaszowej.   

Do lokalnej prasy „Echo Turku” i na stron�  internetow�  Stacji przekazywano artyku
y na tematy 
dotycz� ce stanu sanitarnego obiektów � ywno� ci, � ywienia, kontroli weekendowych. 

Wspó
pracowano z Komisariatem Policji w Dobrej w zwi� zku z prowadzonym dochodzeniem 
Policji w sprawie nara� enia na utrat�  � ycia albo ci�� kiego uszczerbku na zdrowiu w pensjonacie na 
terenie gminy Dobra. 

W okresie wrzesie� - grudzie�  2016r. uczestniczono w projekcie edukacyjnym „Profilaktyka 
oty
o� ci w zakresie diety i aktywno� ci fizycznej” realizowanym w Zespole Szkó
 Technicznych w Turku. 
Podsumowanie 

W porównaniu do roku ubieg
ego liczba kontroli utrzymuje si�  na podobnym poziomie, w 2015r. 
przeprowadzono 531 kontroli, a 2016r. - 518. Plan kontroli zrealizowano w 98,3%. W harmonogramie 
nadzoru nad obiektami zaplanowano 404 kontrole, wykonano z harmonogramu 397, pozosta
e 121 
kontroli wynika
o z niezaplanowanych zada� .   

Spad
a liczba obiektów � ywno� ciowo-� ywieniowych niezgodnych (z 6 w 2015r. na 1w 2016r.)  
w wyniku poprawy stanu sanitarno-technicznego. Na przeprowadzonych 518 kontroli sanitarnych - 131 
by
o kwestionowanych, co stanowi 25,3% wszystkich kontroli. Wska� nik obiektów "z
ych" utrzymuje si�  
na niskim poziomie mi� dzy innymi na skutek systematycznego wdra� ania systemów zapewnienia jako� ci 
w przedsi� biorstwach (24% zak
adów dzia
a
o zgodnie z zasadami systemu HACCP, 84% zak
adów 
wdro� y
o zasady GHP/GMP), oraz systematycznym i konsekwentnym kontrolom sanitarnym. 

Na
o� ono 36 mandatów na kwot�  7.700 z
, w 2015r. na
o� ono 35 mandatów na kwot�  7.500 z
. 
� rednia kwota na
o� onego mandatu utrzymuje si�  na podobnym poziomie (214 z
). W 2016r. wzros
a 
ilo��  wycofanych z obrotu � rodków spo� ywczych po up
ywie terminu przydatno� ci do spo� ycia b� d�  
up
ywie daty minimalnej trwa
o� ci, z tj. w 2015r. wycofano na kwot�  1.258,53 z
., natomiast w 2016r. 
wycofano na kwot�  3.423,08 z
. 
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ZAPOBIEGAWCZY NADZÓR SANITARNY  
 
 Zadaniem zapobiegawczego nadzoru sanitarnego jest profilaktyka w zakresie ochrony zdrowia 
cz
owieka, która zastosowana we wczesnych etapach planowania przestrzennego, projektowania  
i wykonawstwa inwestycji ma spowodowa�  osi� gni� cie optymalnych warunków sanitarno – 
higienicznych w miejscach pracy, zamieszkania i pobytu ludzi w obiektach o� wiatowych, handlowych, 
produkcyjnych, us
ugowych i miejscach wypoczynku. 

W ramach dzia
alno� ci w roku 2016 przeprowadzono 97 kontroli oraz wizji, w wyniku których 
wyra� ono zgod�  na u� ytkowanie 40 obiektów takich jak: apteki, sklepy bran� y spo� ywczej, hurtownie 
bran� y spo� ywczej, sale bankietowe, zak
ady fryzjerskie i kosmetyczne, budynki agroturystyczne, lokale 
gastronomiczno-hotelarskie, budynki produkcyjno us
ugowe, � wietlice wiejskie, obiekty handlowo-
us
ugowe, obiekty produkcyjne. W ramach wspó
pracy z innymi komórkami PSSE pracownicy 
zapobiegawczego nadzoru sanitarnego uczestniczyli w 16 odbiorach pomieszcze�  podmiotów 
wykonuj� cych dzia
alno��  lecznicz� .  

W ramach strategicznej oceny oddzia
ywania na � rodowisko uzgodniono 8 zakresów i stopni 
szczegó
owo� ci informacji wymaganej w prognozie oddzia
ywania na � rodowisko oraz  uzgodniono 
1 miejscowy plan zagospodarowania przestrzennego.  

W drodze postanowienia uzgodniono 1 projekt decyzji okre� laj� cej warunki zabudowy 
i zagospodarowania terenu. 

W zwi� zku z planowanymi inwestycjami mog� cymi znacz� co oddzia
ywa�  na � rodowisko 
wydano 5 opinii sanitarnych stwierdzaj� cych konieczno��  wykonania raportu o wp
ywie na � rodowisko 
(np.: fermy wiatrowe, ciep
ownia, grzybowisko zwierz� t, punkt przetwarzania odpadów). 
W 48 przypadkach odst� piono od konieczno� ci sporz� dzania raportu dla opiniowanych inwestycji. 

W ramach opinii sanitarnych dokonano 11 uzgodnie�  przed wydaniem decyzji o � rodowiskowych 
uwarunkowaniach (budynki inwentarskie, stacje demonta� u pojazdów, fermy drobiu, oczyszczalnia 
� cieków, elektrownia wiatrowa, ciep
ownia). 

W 2016r. dokonano 18 uzgodnie�  dokumentacji projektowej. 
Podsumowanie 
 Ogó
em w 2016r. pracownicy zapobiegawczego nadzoru sanitarnego zaj� li stanowisko  
w 148 sprawach oraz wydali 57 decyzji p
atniczych co jest ilo� ci�  porównywaln�  z rokiem 2015r. 

W porównaniu z latami poprzednimi zauwa� a si�  popraw�  warunków sanitarno-higienicznych 
w oddawanych do u� ytku obiektach. 
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DZIA	ALNO ��  SEKCJI O� WIATY ZDROWOTNEJ  
I PROMOCJI ZDROWIA  

 
Dzia
ania podejmowane w 2016r. na rzecz promocji i ochrony zdrowia wynika
y z Narodowego 

Programu Zdrowia na lata 2016-2020, ustawy o Pa� stwowej Inspekcji Sanitarnej, zalece�  Ministerstwa 
Zdrowia oraz � wiatowej Organizacji Zdrowia, a tak� e z analizy potrzeb zdrowotnych spo
ecze� stwa  
i aktualnej sytuacji epidemiologicznej powiatu tureckiego. Realizowano programy edukacyjne o zasi� gu 
ogólnopolskim - inicjowane przez G
ówny Inspektorat Sanitarny, wojewódzkim – inicjowane przez 
Wojewódzk�  Stacj�  Sanitarno-Epidemiologiczn�  w Poznaniu oraz lokalnym. Przedsi� wzi� cia 
prozdrowotne mia
y na celu podniesienie poziomu wiedzy oraz kszta
towanie prawid
owych nawyków 
i postaw prozdrowotnych. Dla potrzeb realizowanych programów, przeprowadzanych akcji i innych 
dzia
a�  prozdrowotnych udzielano wsparcia organizacyjnego, metodycznego i merytorycznego. 

W roku 2016 przeprowadzono 56 wizytacji w podleg
ych placówkach, gdzie oceniano prace  
w zakresie wdro� enia i realizacji programów prozdrowotnych. W zakresie realizacji wspólnych 
przedsi� wzi��  prozdrowotnych podejmowano wspó
prac�  z przedstawicielami urz� dów, Komend�  
Powiatow�  Policji, mediami lokalnymi.  

 
  
 

        
 
„Trzymaj Form � !” 
 

 

  Ogólnopolski program edukacyjny „Trzymaj Form� !” wspó
organizowany jest przez G
ówny 
Inspektorat Sanitarny oraz Polsk�  Federacj�  Producentów 	 ywno� ci Zwi� zek Pracodawców w ramach 
realizacji strategii WHO dotycz� cej diety, aktywno� ci fizycznej i zdrowia. Celem podejmowanych 
dzia
a�  jest edukacja w zakresie trwa
ego kszta
towania prozdrowotnych nawyków w� ród m
odzie� y 
poprzez promocj�  zasad aktywnego stylu � ycia i zbilansowanej diety, a tak� e w oparciu o indywidualn�  
odpowiedzialno��  i wolny wybór jednostki. Program adresowany jest do uczniów klas V-VI szkó
 
podstawowych oraz uczniów klas I-III szkó
 gimnazjalnych, a tak� e ich rodziców i opiekunów.  
X edycj�  programu „Trzymaj Form� !” realizowa
o 15 szkó
 gimnazjalnych oraz 33 szko
y podstawowe. 
Dzia
aniami obj� to 2652 uczniów szkó
 gimnazjalnych, 2356 uczniów szkó
 podstawowych oraz 2418 

rodziców uczniów realizuj� cych program. W ramach podejmowanych dzia
a�  przeprowadzono etap 
powiatowy konkursu na projekt edukacyjny promuj� cy zmian�  zachowa�  w zakresie stylu � ycia  
w � rodowisku lokalnym, pogadanki i prelekcje na temat racjonalnego od� ywiania, roli aktywno� ci 
fizycznej oraz wp
ywu na zdrowie. Systematycznie prowadzono dystrybucj�  materia
ów edukacyjnych. 
Realizacja programu pozwoli
a na szersze, spojrzenie na tematyk�  zdrowia, w
a� ciwe od� ywianie oraz 
potrzeb�  ruchu. Program „Trzymaj Form� !” cieszy
 si�  du� ym zainteresowaniem w� ród dzieci i rodziców. 
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Program Ograniczania Zdrowotnych Nast� pstw Palenia Tytoniu 
 

 

 Edukacja w zakresie profilaktyki tytoniowej obejmowa
a dzia
ania o charakterze informacyjno-
edukacyjnym, które mia
y na celu ograniczenie ekspozycji na dym tytoniowy w odniesieniu do czynnego 
i biernego palenia tytoniu. W ramach realizacji programu prowadzono akcj�  informacyjn�  w zakresie 
nowelizacji ustawy o ochronie zdrowia przed nast� pstwami u� ywania tytoniu i wyrobów tytoniowych  
w placówkach o� wiatowo-wychowawczych, zak
adach pracy, podmiotach leczniczych. Prowadzono 
wspó
prac�  z urz� dami miast i gmin oraz prywatnymi przedsi� biorcami. W placówkach monitorowano 
przestrzeganie ustawy o ochronie zdrowia przed nast� pstwami u� ywania wyrobów tytoniowych. 
Zamieszczono informacje na stronie internetowej PSSE. W ramach realizacji projektu „M
odzie� owi 
Liderzy Zdrowia – kontra tyto� ” zorganizowano szkolenie, którego celem by
o zwi� kszenie � wiadomo� ci 
m
odzie� y w zakresie zagro� e�  zwi� zanych z paleniem tytoniu. Informowano o szkodliwym wp
ywie 
palenia papierosów na organizm palacza i osób z jego otoczenia, kszta
towano umiej� tno� ci zachowania 
asertywnego. W za
o� eniu MLZ b� d�  przekazywa�  wiedz�  na temat szkodliwo� ci palenia tytoniu swoim 
rówie� nikom poprzez edukacj�  rówie� nicz� .  
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Dzia
ania zwi� zane z profilaktyk�  palenia tytoniu nasilono w ramach obchodów � wiatowego Dnia 
bez Tytoniu oraz � wiatowego Dnia Rzucania Palenia. Zorganizowano punkty informacyjno - edukacyjne 
w Turku na: boisku sportowym I-go Liceum Ogólnokszta
c� cego, w SP ZOZ oraz w PSSE. W punktach 
przekazywano tre� ci edukacyjne w zakresie profilaktyki palenia tytoniu, spo� ywania alkoholu  
i przyjmowania substancji psychoaktywnych. Ponadto mo� na by
o uzyska�  informacj�  o poradni 
udzielaj� cej porad w zakresie profilaktyki uzale� nie�  oraz kontakt do Telefonicznej Poradni Pomocy 
Pal� cym, wykona�  test uzale� nienia od tytoniu i test motywacji do zaprzestania palenia, zbada�  zawarto��  
tlenku w� gla w wydychanym powietrzu za pomoc�  smokerlyzera oraz zmierzy�  ci� nienie krwi.  
Podejmowano dzia
ania edukacyjne w zak
adach pracy, w placówkach szkolno-wychowawczych,  
w formie pogadanek, prelekcji tematycznych, konkursów plastycznych i wiedzy na temat uzale� nie�   
i walki z na
ogami. Organizowano wystawy plakatów o tematyce antytytoniowej, prezentacje 
multimedialne, happeningi. 
 

   
 

   
 

 Odby
a si�  XVI edycja konkursu na projekt graficzny pod has
em „Pali� , nie pali�  – oto jest 
pytanie?” og
oszonego przez WSSE. Zadanie konkursowe, do którego przyst� pi
o 263 uczniów klas V, 
polega
o na przygotowaniu memu o tematyce antytytoniowej, który zostanie wykorzystany w dzia
aniach 
informacyjno-edukacyjnych. Na etapie powiatowym zakwalifikowano 15 prac. Praca laureata 
I miejsca otrzyma
a wyró� nienie w etapie wojewódzkim. Uroczysto��  podsumowuj� ca fina
 etapu 
powiatowego konkursu odby
a si�  w siedzibie Starostwa w obecno� ci mediów. Laureaci 
i uczestnicy etapu powiatowego otrzymali nagrody ufundowane przez Starostwo Powiatowe i PSSE.  
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"Czyste powietrze wokó
 Nas” 

  
 Program „Czyste powietrze wokó
 Nas” stanowi pierwsze ogniwo w cyklu programów 
antytytoniowych. Ma charakter profilaktyczny, jego celem jest wykszta
cenie u dzieci umiej� tno� ci 
radzenia sobie w sytuacjach, gdy przebywaj�  w zadymionych pomieszczeniach lub gdy doro� li pal�  przy 
nich tyto� . Program realizowa
y 43 placówki, które deklaruj�  udzia
 w programie w nast� pnych latach.  
W programie uczestniczy
o 1473 dzieci z przedszkoli i oddzia
ów przedszkolnych w szko
ach 
podstawowych oraz 1104 rodziców. Przeprowadzono 15 wizytacji wraz z ocen�  realizacji programu. 
Program by
 realizowany w formie zaj��  warsztatowych, rozszerzony o inscenizacje, spotkania ze 
specjalistami, konkursy, quizy, festyny. Zaj� cia by
y skoncentrowane na pobudzeniu ró� nych form 
aktywno� ci dziecka przez zabawy twórcze, tematyczne, grupowe, konstrukcyjne. Dzieci nauczy
y si�  
radzenia sobie w sytuacjach trudnych i szkodliwych, ch� tnie przekazywa
y zdobyt�  wiedz�  swoim 
rodzicom, zach� caj� c ich do rzucenia palenia lub niepalenia w ich obecno� ci. Zaanga� owanie  
i zainteresowanie dzieci, rodziców oraz realizatorów jest potwierdzeniem zasadno� ci wprowadzenia 
wychowania antytytoniowego na poziomie przedszkolnym. 
 

   

 

 

 

 „Nie pal przy mnie, prosz� ”  

 
 

 Program stanowi drugie ogniwo w cyklu programów profilaktyki antytytoniowej adresowany do 
uczniów klas I-III szko
y podstawowej. Ma na celu wykszta
cenie u dzieci � wiadomej umiej� tno� ci 
radzenia sobie w sytuacjach, w których inne osoby pal�  przy nich papierosy. W programie uczestniczy
o 
2247 dzieci oraz 1092 rodziców z 37 szkó
 podstawowych. Realizowany by
 w formie zaj��  
warsztatowych, które rozszerzono o dodatkowe w
asne dzia
ania, tj. pogadanki, prelekcje, konkursy, 
inscenizacje, gazetki tematyczne.  
Przeprowadzono 21 wizytacji wraz z ocen�  realizacji programu, podczas których zapoznano si�  ze 
sposobem wdra� ania oraz dokumentacj�  z podejmowanych dzia
a� . Program „Nie pal przy mnie prosz� ” 
przyczyni
 si�  do pog
� bienia wiedzy dzieci na temat szkodliwo� ci dymu tytoniowego oraz szkodliwego 
oddzia
ywania dymu papierosowego zwi� zanego z biernym paleniem.  
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       „Znajd�  w
a� ciwe rozwi� zanie” 

 
 
 G
ównym celem programu jest zapobieganie paleniu tytoniu w� ród m
odzie� y szkolnej, 
zwi� kszenie wiedzy w zakresie szkodliwo� ci dymu tytoniowego, kszta
towanie umiej� tno� ci dbania  
o zdrowie w
asne i swoich bliskich, kszta
towanie postaw asertywnych zwi� zanych z unikaniem 
czynnego i biernego palenia tytoniu. Adresatami programu s�  uczniowie klas IV-VI i m
odzie�  klas I-III 
szkó
 gimnazjalnych. Program realizowa
o 48 placówek, dzia
aniami obj� to 3234 osób. Przeprowadzono  
19 wizytacji wraz z ocen�  realizacji programu. W szko
ach odbywa
a si�  pedagogizacja rodziców na 
temat profilaktyki antytytoniowej, konkursy plastyczne i wiedzy, organizowano wystawy plakatów  
o tematyce antytytoniowej, przygotowano prezentacje multimedialne. Do realizacji programu w
� czyli si�  
M
odzie� owi Liderzy Zdrowia. Uczniowie interesowali si�  przekazywanymi tre� ciami, uczestniczyli  
w zaj� ciach, które pog
� bi
y ich � wiadomo��  funkcjonowania w grupie, poczucia w
asnej warto� ci oraz 
radzenia sobie w sytuacjach trudnych. Program kszta
tuje postawy dumy z faktu niepalenia, wspierania 
innych w podejmowaniu s
usznych decyzji oraz odpowiedzialno� ci za w
asne zdrowie.  
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     Profilaktyka HIV/AIDS  

 

 Zgodnie z za
o� eniami Krajowego Programu Zapobiegania Zaka� eniom HIV i Zwalczania AIDS 
na lata 2012-2016 Pa� stwowa Inspekcja Sanitarna organizowa
a, koordynowa
a i realizowa
a ró� norodne 
dzia
ania informacyjno-edukacyjne w celu zapobiegania nowym zaka� eniom HIV. Realizowano 
kampani�  „Co�  Was 
� czy? Zrób Test na HIV”, która zach� ca
a do wykonania bada�  w kierunku HIV,  
w celu poznania swojego statusu serologicznego oraz upowszechni�  informacje na temat HIV/AIDS 
 i sposobów zmniejszania ryzyka zaka� enia.  
W ramach projektu „M
odzie� owi Liderzy Zdrowia – kontra HIV” zorganizowano szkolenie  
dla m
odzie� y, w którym wzi� 
o udzia
 20 uczniów z I Liceum Ogólnokszta
c� cego i Zespo
u Szkó
 
Technicznych w Turku oraz z  Zespo
u Szkó
 Rolniczych w Kaczkach � rednich. Analiza ankiet 
przeprowadzonych w� ród uczestników projektu potwierdzi
a wzrost wiedzy na temat HIV/AIDS i 
zasadno��  prowadzenia tego typu dzia
a� .  

 

   
 Przeprowadzono XIII edycj�  konkursu „NIE DAJ SZANSY AIDS” na film pod tytu
em „ Krótki 
film o HIV”, do którego przyst� pi
o 97 uczniów klas I-III szkó
 gimnazjalnych. Do etapu powiatowego 
zakwalifikowano 2 prace. Podsumowanie konkursu odby
o si�  podczas obchodów � wiatowego Dnia 
AIDS. Wszyscy uczestnicy otrzymali dyplomy i nagrody ufundowane przez Starostwo Powiatowe. 
Po uroczystym zako� czeniu nast� pi
a p����������	�
���
�����	�����
�	
  

   
   
 Wzorem lat ubieg
ych, z okazji � wiatowego Dnia AIDS podejmowano dzia
ania informacyjne, 
maj� ce na celu zwrócenie uwagi na problem zdrowotny HIV i AIDS oraz upowszechnienie „czerwonej 
kokardki” - symbolu solidarno� ci z osobami � yj� cymi z HIV i AIDS. We wspó
pracy z Miejskim Domem 
Kultury w Turku zorganizowano dla m
odzie� y specjaln�  akcj�  pod has
em „STOP AIDS” oraz odby
a si�  
prelekcja PPIS w Turku pt.  „��� 	��� 	������ 	������		
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 W 2016r. odby
a si�  kolejna edycja Powiatowej Olimpiady Wiedzy na Temat HIV/AIDS 
zorganizowana przez PSSE i Zespó
 Szkó
 Technicznych w Turku. Wzi� 
o w niej udzia
 13 uczniów  
z LO, Technikum i ZSZ. Celem olimpiady by
o kszta
towanie w
a� ciwych postaw i zachowa�  w� ród 
m
odzie� y szkolnej w zakresie zaka� e�  wirusem HIV oraz choroby AIDS. Uczestnicy olimpiady 
otrzymali upominki i dyplomy, a laureaci nagrody rzeczowe ufundowane przez Starostwo Powiatowe 
i Zespó
 Szkó
 Technicznych w Turku.   
 

   
 

 W ramach akcji „Bezpieczne walentynki 2016” zorganizowano stoisko informacyjno-edukacyjne, 
prowadzono dystrybucj�  materia
ów edukacyjnych, informowano o dzia
aniu punktów konsultacyjno-
diagnostycznych wykonuj� cych testy w kierunku HIV. M
odzie�  zaproszono do udzia
u 
w przedsi� wzi� ciach zwi� zanych z tematyk�  HIV/AIDS (prelekcje, wystawy materia
ów, audycje 
emitowane przez radiow� ze
, w bibliotekach do wypo� yczonej ksi�� ki rozdawano zak
adki i kartki 
walentynkowe, w lokalach podk
adki do napojów). Podejmowane dzia
ania na sta
e wpisa
y si�  
w szkolny kalendarz imprez zdrowotnych.   
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„Profilaktyczny program w zakresie przeciwdzia
ania 
uzale	 nieniu od alkoholu, tytoniu i innych � rodków 
psychoaktywnych”�

�

 Projekt KIK/68 jest wspó
finansowany w ramach Szwajcarsko-Polskiego Programu Wspó
pracy,  
a realizowany przez G
ówny Inspektorat Sanitarny we wspó
pracy z Pa� stwow�  Agencj�  Rozwi� zywania 
Problemów Alkoholowych, Krajowym Biurem ds. Przeciwdzia
ania Narkomanii, Instytutem Medycyny 
Pracy oraz Instytutem Medycyny Wsi. Zasadniczym celem projektu jest ograniczenie spo� ywania tytoniu, 
alkoholu i innych substancji psychoaktywnych przez kobiety w wieku mi� dzy 15 a 49 rokiem � ycia.  

W ramach podejmowanych dzia
a�  zorganizowano 13 imprez prozdrowotnych dla spo
eczno� ci 
lokalnej, w tym punkty edukacyjne z zakresu profilaktyki palenia tytoniu, spo� ywania alkoholu  
i przyjmowania innych substancji psychoaktywnych. Informowano o negatywnym wp
ywie alkoholu, 
tytoniu na rozwijaj� ce si�  dziecko podczas ci�� y. Mo� na by
o uzyska�  informacj�  o poradni, udzielaj� cej 
porad w zakresie profilaktyki uzale� nie� , wykona�  test uzale� nienia od tytoniu i test motywacji do 
zaprzestania palenia, zaopatrzy�  si�  w materia
y edukacyjne. Wykonywano badania pomiaru zawarto� ci 
tlenku w� gla w wydychanym powietrzu przy u� yciu smokerlyzera, mo� na by
o skorzysta�  z alkogogli.  
W dzia
aniach wykorzystywano: plakaty, ulotki, baner. Dzia
aniami obj� to 675 osób. 

W ramach Projektu KIK/68 realizowano program edukacyjny „ARS, czyli jak dba�  o mi
o�� ” 
adresowany do m
odzie� y z 5 szkó
 ponadgimnazjalnych. Przeprowadzono 1 wizytacj�  wraz z ocen�  
realizacji programu, 8 pogadanek/prelekcji na temat szkodliwo� ci palenia tytoniu, picia alkoholu oraz 
stosowania innych substancji psychoaktywnych, w których wzi� 
o udzia
 444 uczniów. 
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                                    � wiatowy Dzie�  Zdrowia  

 
 W 2016 roku Obchody � wiatowego Dnia Zdrowia og
oszone przez WHO przebiega
y pod has
em  
„Pokonaj cukrzyc� !”. Zaproszono do w
� czenia si�  w dzia
ania placówki szkolno-wychowawcze, 
podmioty lecznicze, media lokalne. Zamieszczono informacj�  na stronie internetowej PSSE. 
Przeprowadzono akcj�  profilaktyczn�  „Pokonaj cukrzyc� !” w Szkole Podstawowej nr 1 w Turku, podczas 
której odby
a si�  prelekcja na temat cukrzycy, zorganizowano równie�  punkt informacyjno – edukacyjny 
udost� pniaj� cy materia
y dotycz� ce cukrzycy. 

We wszystkich placówkach szkolno-wychowawczych przeprowadzono prelekcje, pogadanki dla 
uczniów i kadry pedagogicznej. Zorganizowano wystawy tematyczne, happeningi dzieci, akcje 
profilaktyczne i konkursy tematyczne. Podczas�zaj��  praktycznych przygotowywano zdrow�  � ywno��  – 
kanapki, surówki, soki.  

�

  �  
 
 

                        

 

Projekt „B � d� my zdrowi, wiemy – wi� c dzia
amy” 

 
 Celem ogólnym projektu jest poprawa stanu zdrowia populacji dzieci oraz m
odzie� y w Polsce, 
poprzez kszta
towanie w
a� ciwych nawyków i umiej� tno� ci prozdrowotnych. Celem projektu jest 
zmniejszenie liczby dzieci i m
odzie� y zagro� onych oty
o� ci� , nadwag�  oraz chorobami dietozale� nymi 
poprzez zwi� kszenie � wiadomo� ci spo
ecznej dotycz� cej wp
ywu � ywienia i aktywno� ci fizycznej na 
zdrowie. Program realizuje 55 placówek szkolno-wychowawczych, w których przeprowadzono  
20 wizytacji wraz z ocen�  realizacji projektu. W ramach realizacji projektu zorganizowano 1 szkolenie 
dla m
odzie� y gimnazjalnej, dzi� ki któremu m
odzie�  zdoby
a wiedz�  na temat kszta
towania nawyków 
� ywieniowych i racjonalnego � ywienia, zasad uk
adania jad
ospisów oraz wp
ywu aktywno� ci ruchowej 
na zdrowie cz
owieka. Uczestnicy szkolenia otrzymali za� wiadczenie o uko� czeniu szkolenia, pakiet 
materia
ów edukacyjnych oraz gad� ety, które zapewni
a WSSE w Poznaniu. 
 
 
 



Stan sanitarny i sytuacja epidemiologiczna Powiatu Tureckiego w roku 2016 

 strona 47 

   
Odby
a si�  kolejna edycja konkursu na plakat „B� d� my zdrowi”. Zadaniem konkursowym by
o 

opracowanie i wykonanie plakatu na temat zbilansowanej diety oraz aktywno� ci fizycznej, zach� caj� cy 
m
odych ludzi do zdrowego stylu � ycia. Na etap powiatowy wp
yn� 
o 9 prac.� W finale etapu 
powiatowego, który odby
 si�  w MKD w Turku, wzi� li udzia
 laureaci I miejsca etapu szkolnego wraz  
z opiekunami. Uczestnicy oraz laureaci I, II, III miejsca otrzymali nagrody sponsorowane przez 
Starostwo Powiatowe w Turku i WSSE w Poznaniu. 

  

   
Zorganizowano konkurs wiedzy pod has
em „B� d� my zdrowi” dla m
odzie� y gimnazjalnej, który 

polega
 na wype
nieniu testu na temat zdrowego stylu � ycia. Uczestnicy mieli mo� liwo��  wykazania si�  
wiedz�  wynikaj� c�  z podstawy programowej kszta
cenia ogólnego w zakresie edukacji zdrowotnej.  
Do konkursu przyst� pi
o 10 szkó
 gimnazjalnych, które wy
oni
y 2 uczniów do etapu powiatowego. 
Laureaci konkursu otrzymali upominki przekazane przez PSSE w Turku. 

 

  
 

We wspó
pracy z placówkami szkolno-wychowawczymi zorganizowano 2 festyny prozdrowotne, 
podczas których odbywa
y si�  pogadanki na temat zdrowego od� ywiania oraz zabawy sportowe.  
Dzieci otrzyma
y upominki ufundowane przez WSSE w Poznaniu. Dzia
ania edukacyjne wspomagano 
przez reklam�  w mediach, przekazywano informacje do prasy lokalnej oraz na stron�  internetow�  
projektu i PSSE w Turku. Organizowanie lokalnych imprez � rodowiskowych pozwoli
o dotrze�  równie�  
do innych grup spo
ecznych, nie obj� tych projektem. 



Stan sanitarny i sytuacja epidemiologiczna Powiatu Tureckiego w roku 2016 

 strona 48 

 

   
  
W placówkach realizuj� cych Projekt, pracownicy PSSE uczestniczyli w pogadankach, prelekcjach, 
konkursach i przedstawieniach.  
 

   

   
 

                                

„Moje dziecko idzie do szko
y” 
 
 
 

 „Moje Dziecko Idzie do Szko
y” to program edukacyjny maj� cy na celu zwrócenie uwagi 
rodziców na potrzeby dziecka wynikaj� ce z rozpocz� cia nauki w szkole. Program zak
ada podniesienie 
poziomu wiedzy rodziców o zdrowiu dzieci, wyrabianie postaw zdrowego stylu � ycia oraz prawid
owego 
� ywienia. Ma na celu zwrócenie uwagi na poziom higieny osobistej, jamy ustnej, wzroku, pracy oraz 
przestrzegania wymogów sanitarnych przy przygotowywaniu i spo� ywaniu posi
ków, dbania                     
o terminowo��  bada�  profilaktycznych i szczepie�  ochronnych, u� wiadamiania zagro� e�                             
i niebezpiecznych zachowa� . Prowadzono pogadanki i prelekcje dla uczniów oraz ich rodziców na temat 
zdrowego od� ywiania, prawid
owego � ywienia i kszta
towania zachowa�  prozdrowotnych. 
Organizowano imprezy prozdrowotne, dyskusje dydaktyczne, inscenizacje, festyny rodzinne, wycieczki, 
spotkania ze specjalistami, których celem by
o podsumowanie wiedzy i umiej� tno� ci dzieci dotycz� cych 
zdrowego od� ywiania oraz wdra� ania w
a� ciwych nawyków � ywieniowych.  



Stan sanitarny i sytuacja epidemiologiczna Powiatu Tureckiego w roku 2016 

 strona 49 

 Realizatorzy wykazali du� e zaanga� owanie w realizacj�  programu. Zwracano uwag�  na 
kszta
towanie postaw prozdrowotnych, rozwój sprawno� ci ruchowej oraz odporno� ci na stres. 
Dzia
aniami edukacyjnymi obj� to 1200 dzieci oddzia
ów „O” oraz ich rodziców, program realizowa
o  
45 placówek szkolno-wychowawczych. Przeprowadzono 3 wizytacje wraz z ocen�  realizacji programu. 
    

   

   

 

 

  Profilaktyka chorób nowotworowych 

 
 Nowotwory to jedna z g
ównych przyczyn umieralno� ci kobiet. W pa� dzierniku, miesi� cu 
profilaktyki raka piersi przeprowadzono akcj�  pod has
em  „Przyjd�  i przebadaj si� !”. PSSE we 
wspó
pracy z SP ZOZ w Turku zorganizowa
a bezp
atne badania diagnostyczno– ultrasonograficzne 
gruczo
u sutkowego (USG) wraz z konsultacj�  specjalisty ginekologa-po
o� nika. Informacj�  o zapisach 
na badanie opublikowano w prasie lokalnej i zamieszczono na stronie internetowej PSSE. Przygotowano 
stoisko informacyjno-edukacyjne z materia
ami edukacyjnymi. Z bada�  skorzysta
y kobiety,  
1 przypadek skierowano do dalszego badania histopatologicznego.  
 Program „Wybierz 	 ycie - Pierwszy Krok”, stanowi wsparcie dla dzia
a�  profilaktycznych.  
Adresowany jest do uczniów szkó
 ponadgimnazjalnych, rodziców, kadry pedagogicznej i spo
ecze� stwa. 
W placówkach szkolnych organizowano spotkania ze specjalistami, odbywa
y si�  pogadanki, prelekcje 
tematyczne dla m
odzie� y. Udzielano wsparcia metodycznego, zamieszczano informacje na stronie 
internetowej PSSE, rozpowszechniono materia
y informacyjne. 
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   Wiem – nie bior�  ! Jestem bezpieczny 

 W ramach programu „Wiem, nie bior� ! Jestem bezpieczny!” przeprowadzono spotkania dla 
m
odzie� y szkó
 ponadgimnazjalnych na temat zagro� e�  zwi� zanych z u� ywaniem narkotyków i nowych 
substancji psychoaktywnych. W placówkach szkolnych odbywa
y si�  prelekcje, pogadanki, spotkania  
ze specjalistami, prowadzono edukacj�  w oparciu o poradnik „Smak � ycia czyli debata o dopalaczach”. 
Informacje o podejmowanych dzia
aniach zamieszczano na stronie internetowej PSSE oraz 
przekazywano mediom lokalnym. 
 

   
 
 
 
 

Profilaktyka  „nowych narkotyków tzw. dopalaczy” 

 

Pracownicy PSSE brali udzia
 w debatach spo
ecznych nt. „Negatywne oddzia
ywanie � rodków 
odurzaj� cych – dopalaczy” w ZST w Turku oraz ZSR w Kaczkach � rednich. W placówkach szkolno – 
wychowawczych odbywa
y si�  happeningi, pogadanki, prelekcje tematyczne z wykorzystaniem 
materia
ów szkoleniowych udost� pnionych przez PSSE w Turku.  

W SP ZOZ w Turku pod has
em „Dopalacze - czym s�  i jak dzia
aj� ” zorganizowano szkolenie dla 
personelu medycznego, kadry pedagogicznej, piel� gniarek � rodowiska szkolnego. Na stronie internetowej 
PSSE i w prasie lokalnej zamieszczano informacje z podj� tych dzia
a�  w zakresie „dopalaczy”.  
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We wspó
pracy z KPP w Turku przeprowadzono kierowane do uczniów szkó
 gimnazjalnych 
i ponadgimnazjalnych konkursy na plakat: „Stop uzale� nieniom” oraz „Stop dopalaczom”, promuj� ce 
profilaktyk�  ukierunkowana na przeciwdzia
anie u� ywania � rodków zast� pczych. Na etap powiatowy 
wp
yn� 
o 15 prac, którego fina
 odby
 si�  w ramach obchodów � wiatowego Dnia AIDS w MDK w Turku. 
Wszyscy uczestnicy otrzymali nagrody ufundowane przez Starostwo Powiatowe w Turku.  
Ponadto we wspó
pracy z KPP w Turku przeprowadzono konkurs na plakat „Stop uzale� nieniom” dla 
uczniów szkó
 gimnazjalnych i ponadgimnazjalnych. 
 

      Szko
y Promuj� ce Zdrowie 
 
W zwi� zku z tworzeniem � rodowiska sprzyjaj� cego zdrowiu, bezpiecze� stwu oraz dobremu 

samopoczuciu uczniów i pracowników w ramach Wielkopolskiej Sieci Szkó
 Promuj� cych Zdrowie 
przekazywano materia
y informacyjne i informacje dotycz� ce procedur i dokumentacji. Informacje 
zamieszczano na stronach internetowych PSSE i placówek, a tak� e w prasie lokalnej. 

W Szkole Podstawowej nr 4 w Turku odby
a V Konferencja Szkó
 Promuj� cych Zdrowie, która 
przebiega
a pod has
em: "� wiat wirtualny czy realny - Twój wybór", podczas której odby
y sie pokazy 
taneczne, scenki teatralne. 

 

   
 

W Szkole Podstawowej w Malanowie i Szkole Podstawowej nr 1 w Turku odby
y si�  wizyty 
studyjne zwi� zane z ubieganiem si�  o przyj� cie do Wielkopolskiej Sieci Szkó
 Promuj� cych Zdrowie.  
W bazie szkó
 promuj� cych zdrowie w powiecie tureckim 1 placówka jest w okresie przygotowawczym, 
14 szkó
 z powiatu posiada certyfikat szkó
 promuj� cych zdrowie. 
 

      

  

Zapobieganie zatruciom pokarmowym 

 

  Celem prowadzonych dzia
a�  jest ograniczenie liczby zatru�  i zaka� e�  pokarmowych poprzez 
edukacj�  spo
ecze� stwa w zakresie higieny � ywienia i � ywno� ci. Dzia
ania skierowane by
y do 
spo
ecze� stwa, dostosowane do aktualnej sytuacji epidemiologicznej w powiecie. Przekazywano  
informacje na temat zatru�  pokarmowych mediom lokalnym oraz na stron�  internetow�  PSSE.  
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                                 Zapobieganie chorobom zaka� nym 

 
 W celu zwi� kszenia skuteczno� ci zapobiegania chorobom zaka� nym i zmniejszeniu ryzyka 
zachorowa�  prowadzi si�  ci� g
�  obserwacj�  sytuacji zdrowotnej spo
ecze� stwa. W ramach dzia
a�  
profilaktycznych przekazano wytyczne i zalecenia w zakresie profilaktyki grypy w� ród dzieci, m
odzie� y 
i ich rodziców w placówkach o� wiatowych i gabinetach medycyny szkolnej. Propagowano wiedz�  na 
temat chorób zaka� nych, informowano o zagro� eniach, zach� cano do stosowania szczepie�  
profilaktycznych. Rozprowadzano materia
y informacyjno-edukacyjne (ulotki), zamieszczano bie�� ce 
informacje na stronie internetowej PSSE.      

 

 

 

 

 
Wypoczynek letni / zimowy  

 
 
 

 Prowadzono dzia
ania informacyjno-edukacyjne w� ród uczestników wypoczynku letniego.  
W ZS w Tuliszkowie w przeprowadzono prelekcj�  na temat zdrowego od� ywiania, aktywno� ci ruchowej 
i profilaktyki antytytoniowej, a w SP w Ko� minie, Tuliszkowie i S
odkowie przeprowadzono 3 quizy 
wiedzy na temat zdrowego stylu � ycia. Wszyscy uczestnicy otrzymali upominki przekazane przez PSSE.  
Na boisku I LO w Turku zorganizowano punkt informacyjno – edukacyjny, w którym dost� pne by
y 
materia
y edukacyjne dotycz� ce skutków zdrowotnych wynikaj� cych z nadmiernego promieniowania 
ultrafioletowego (UV), udzielenia pierwszej pomocy w wyniku poparzenia s
o� cem, profilaktyki 
antytytoniowej, HIV/AIDS,  substancji psychoaktywnych.  
 W ramach wypoczynku zimowego w Szkole Podstawowej w Sarbicach zorganizowano pogadank�  
na temat zdrowego stylu � ycia oraz quiz wiedzy z zakresu zdrowego stylu � ycia. Wszyscy uczestnicy 
zimowiska za udzia
 w konkursie otrzymali dyplomy i upominki przekazane przez PSSE Turek. Na 
stronie internetowej PSSE zamieszczono informacje dotycz� ce bezpiecznych wakacji i zasad 
bezpiecze� stwa podczas upa
ów.  
 

 

 

 

 

 

                       

Podsumowanie 
Sekcja O� wiaty Zdrowotnej i Promocji zdrowia realizuje szereg ró� norodnych dzia
a�  na rzecz 

ochrony i umacniania zdrowia - programy edukacyjne, akcje, kampanie informacyjne we wspó
pracy                    
z jednostkami samorz� du terytorialnego, podmiotami leczniczymi, mediami oraz  spo
eczno� ci�  lokaln� . 
Realizowane dzia
ania maj�  na celu podniesienie poziomu wiedzy i umiej� tne jej wykorzystywanie  
praktycznie w � yciu codziennym, zach� canie do w
a� ciwych zachowa� ��prozdrowotnych, propagowanie 
zdrowego stylu � ycia i motywowanie do podwy� szenia jako� ci � ycia spo
eczno� ci.                                   
 Dzia
alno�� ��w zakresie promocji zdrowia i o� wiaty zdrowotnej realizowana by
a zgodnie z celami 
Narodowego Programu Zdrowia. 
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        ZAKO � CZENIE  
Pa� stwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Turku w roku 2016 realizowa
 zadania zwi� zane 

ze sprawowaniem zapobiegawczego i bie�� cego nadzoru sanitarnego, prowadzeniem dzia
alno� ci 
zapobiegawczej i przeciwepidemicznej oraz profilaktyki chorób i promocji zdrowia. Sytuacja 
epidemiologiczna w zakresie wi� kszo� ci chorób zaka� nych na terenie powiatu kszta
tuje si�  
zadowalaj� co. 

Czynnikami pozytywnie wp
ywaj� cymi na stan sanitarny i sytuacj�  epidemiologiczn�  by
y mi� dzy 
innymi: 
- brak epidemii chorób zaka� nych, korzystna sytuacja wi� kszo� ci chorób zaka� nych, 
- poprawa zg
aszalno� ci chorób zaka� nych pozwalaj� ca na skuteczniejszy monitoring sytuacji 

epidemiologicznej,  
- brak zachorowa�  na w� cieklizn�  u ludzi, której nie stwierdza si�  od wielu lat, 
- poprawa jako� ci pod wzgl� dem fizykochemicznym wody przeznaczonej do spo� ycia przez ludzi, 
- znaczna poprawa stanu sanitarno–technicznego placówek podmiotów leczniczych (modernizacja 

pomieszcze� ,  wyposa� enie w nowoczesny sprz� t, przystosowanie dla osób niepe
nosprawnych), 
- obni� enie liczby zak
adów, w których stwierdzono przekroczenia normatywów higienicznych 

(najwy� szych dopuszczalnych st�� e�  i nat�� e�  czynników szkodliwych dla zdrowia w � rodowisku 
pracy), 

- poprawa w placówkach o� wiatowo-wychowawczych: stanu technicznego obiektów i warunków 
pobytu dzieci i m
odzie� y oraz  utrzymania higieny osobistej,  

 Do najwa� niejszych zada�  wymagaj� cych dalszych skutecznych dzia
a�  ze strony Pa� stwowej 
Inspekcji Sanitarnej nale� y: 
1) monitorowanie sytuacji epidemiologicznej wynikaj� cej z: 

- prowadzenia wzmo� onego monitoringu sytuacji epidemiologicznej w zakresie grypy, krztu� ca, 
gru� licy i zaka� e�  HCV, 

- prowadzenia nadzoru nad  realizacj�  programu obowi� zkowych szczepie�  ochronnych oraz 
dystrybucj�  szczepionek; 

2) wzmo� enie nadzoru nad:  
- bezpiecze� stwem zdrowotnym wody przeznaczonej do spo� ycia przez ludzi, a tak� e wody 

w k� pieliskach oraz p
ywalniach,   
- obiektami u� yteczno� ci publicznej, w szczególno� ci zak
adów fryzjerskich, kosmetycznych, 

tatua� u, odnowy biologicznej w celu utrzymania w
a� ciwych warunków sanitarno-higienicznych 
� wiadczonych us
ug, 

- warunkami pracy osób zatrudnionych w zak
adach produkcyjnych, nara� onych na czynniki 
szkodliwe i uci�� liwe w � rodowisku pracy,  

- ustawowym zakazem wytwarzania lub wprowadzania do obrotu � rodków zast� pczych lub nowych 
substancji psychoaktywnych,  

- warunkami nauczania, opieki oraz wypoczynku i rekreacji dzieci i m
odzie� y, 
- zak
adami � ywno� ciowo-� ywieniowymi w zakresie zapewnienia w
a� ciwego poziomu 

bezpiecze� stwa zdrowotnego � ywno� ci i � ywienia zgodnie z obowi� zuj� cymi przepisami prawa 
� ywno� ciowego, 

- znakowaniem � rodków spo� ywczych;  
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3) kontynuowanie dzia
a�  w zakresie zapobiegawczego nadzoru sanitarnego poprzez: 
- dopuszczenie do u� ytku obiektów budowlanych,  
- uzgadnianie dokumentacji projektowej pod wzgl� dem wymaga�  higienicznych i zdrowotnych  
- udzia
 w ocenie oddzia
ywania przedsi� wzi� cia na � rodowisko, w celu wyeliminowania 

negatywnego oddzia
ywania na zdrowie ludzi lub te�  na � rodowisko; 
4) kontynuowanie dzia
a�  w zakresie profilaktyki chorób i promocji zdrowia wynikaj� cych z potrzeb 

zdrowotnych spo
ecze� stwa oraz sytuacji epidemiologicznej poprzez inicjowanie, organizowanie, 
koordynowanie i nadzorowanie dzia
alno� ci w zakresie promocji zdrowia i profilaktyki chorób. 
 

 


